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TM-905
ISTRUZIONI TM-905
FRULLATORE CON FUNZIONE RISCALDANTE

Grazie per aver acquistato un nostro prodotto! Leggere il presente manuale prima dell'uso e

conservarlo con cura
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ISTRUZIONI DEL FRULLATORE CON FUNZIONE RISCALDANTE

Grazie per aver acquistato un nostro prodotto! Per ottenere prestazioni migliori e una maggiore
durata dell'apparecchio, leggere con attenzione il presente manuale prima dell'uso. Per qualsiasi

problema, siamo a disposizione.

1. Specifica

Nome del | Modello Tensione Frequenza Potenza di | Potenza di

prodotto riscaldament | miscelazione
o

Frullatore con | TM-905 220V 50 Hz 1000 W 1200 W

funzione

riscaldante




2. Schemi elettrici

Microswitch Overcurrent protector Temperature protector
yd /\ N\
The wire O

PCB

Null line O >

Earth wire ”»

Cavo Microinterruttore Dispositivi di protezione da sovracorrente Circuito stampato (PCB)

Dispositivo di protezione da sovratemperatura
Linea priva di segnale Cavo di messa a terra

Gli schemi elettrici vengono riportati solo come riferimento

3. Precauzioni di sicurezza

Avvertenza: si noti che

significa operazione errata, fare molta attenzione a questo simbolo per evitare possibili lesioni

personali e danni alle cose.

3. Precauzioni di sicurezza

*Non far penetrare I'acqua nel prodotto e nella parte di aggancio!

*Non riscaldare né miscelare di nuovo una volta completata I'operazione
*Non immergere tutta la caraffa in acqua durante la pulizia.

*Prima di azionare I'apparecchio inserire la copertura superiore e il coperchio piccolo. Non aprire

il coperchio quando il frullatore & in funzione.
*Non sollevare la caraffa di vetro quando il frullatore € in funzione.

*Non sciacquare la parte inferiore della caraffa direttamente sotto I'acqua corrente, ma pulirla

piuttosto con un panno umido

*Seguire attentamente le istruzioni relative alla linea di livello dell'acqua calda e fredda.



*Seguire attentamente le istruzioni per selezionare il tasto funzione desiderato. Un programma
errato puo infatti causare fuoriuscite di liquidi, far attaccare il cibo sul contenitore o generare

cotture errate.

4. Consiglid'uso
Copertura con coperchio e caraffa graduata:

Prendere il coperchio, posizionarlo sulla caraffa di vetro e premere ruotandolo in senso orario fin

quando non si inserisce completamente, serrando leggermente e poi applicare la copertura.
Esecuzione del programma:

Inserire la caraffa nella corretta posizione sulla macchina, una volta collegata I'alimentazione
elettrica, il Sistema si attivera automaticamente emettendo un segnale acustico, quindi premere
il pulsante di accensione/spegnimento. Per attivare la modalita Standby, premere il tasto
funzione corrispondente, la relativa spia luminosa si accendera; a questo punto premere “OK”

per avviare |'operazione (solo per la funzione riscaldante, per le altre funzioni non e necessario).

Termine del programma:

Una volta completata I'operazione, I'apparecchio emettera un allarme acustico (e
contemporaneamente la relativa spia lampeggera. Spegnere |'apparecchio, estrarre la caraffa e

aprire il coperchio, versandone il contenuto.

4. Consigli d'uso

Tasto “Blending” (Max: 5 minuti, Min: 1 minuto) Per miscelare rapidamente gli ingredienti e per
una pulizia veloce. Il tempo prestabilito & di 60 secondi, che € possibile incrementare di 30

secondi a ogni ulteriore pressione del tasto. Tasto “OK”

Per confermare la scelta della funzione e avviare I'operazione.
Pulse

Per triturare il cibo solido istantaneamente.

On/Off Switch

Interruttore di accensione/spegnimento, per avviare il funzionamento dell'apparecchio e

metterlo in standby.
Metodo di funzionamento:

Collegare l'apparecchio all'alimentazione elettrica, questo emettera un segnale acustico. Una



volta premuto l'interruttore di accensione/spegnimento, si accenderanno tutte le spie, lo
schermo lampeggera per 3 secondi e verra emesso un segnale acustico. Dopodiché continuera a
lampeggiare solo l'interruttore di accensione/spegnimento e |'apparecchio passera alla modalita
standby. Una volta selezionati i tasti funzione, si accendera la spia corrispondente. Il display
digitale mostra il tempo predefinito dei tasti funzione e iniziera il conto alla rovescia. Una volta

terminato il conto, le spie si accendono e verra emesso un segnale acustico.

Prima di avviare |'apparecchio, selezionare il tasto funzione corretto per evitare di avere un

risultato finale non conforme alle aspettative.

4. Consigli d'uso

Waterline of Waterline of
heating A A blending
[~
L
L
/ L.
B
Waterline of
grain

Linea graduata per la funzione riscaldamento
Linea graduata per la funzione miscelazione
Linea graduata per semi

La caraffa di vetro presenta 2 linee graduate.

Wi
L/

S0Up Linea graduata per la funzione riscaldamento: per controllare il processo di riscaldamento

dell'acqua. Serve per controllare che I'acqua non superi il limite massimo durante la preparazione

di zuppe in stile occidentale.

Cold |inea graduata per la funzione miscelazione: per controllare che i liquidi non superino il

livello massimo durante la preparazione di succhi, smoothie ecc. in condizioni di temperatura



normale.

§E§

Grain . . . . L. .
Linea graduata per semi: da usare per la preparazione del latte di semi di soia, la

miscelazione della pasta di riso ecc.

Istruzioni d'uso:

Alcune bevande possono contenere delle fibre una volta preparate, ovviamente sono edibili, ma

se si desidera si possono eliminare con I'uso di un colino.
Inserimento degli ingredienti nella caraffa:

tagliare gli ingredienti in cubetti da 2 cm circa, metterli nella caraffa precedentemente pulita. Per
maggiori dettagli sulla quantita di acqua, consultare la ricetta. Per realizzare succhi di mais, &
necessario sgranare i chicchi dalla pannocchia e misurarli a tazze; in caso di frutta con nocciolo,

necessario eliminarlo prima di inserirla nella caraffa.
Travaso dell'acqua nella caraffa:

Versare I'acqua fino alla linea corrispondente, per le funzioni di frutta e verdura tra 750 ml e 1000
ml, mentre per altre funzioni tra 800 ml e 1000 ml. Questo apparecchio e dotato di una funzione
di protezione dal funzionamento a secco, infatti in caso di acqua inferiore al limite minimo o del
tutto assente, il prodotto smette di funzionare automaticamente, evitando cosi guasti e

garantendo la sicurezza dell'uso.

5. Struttura del prodotto

Caraffa graduata: per evitare la fuoriuscita degli ingredienti.
Guarnizione del coperchio: per evitare la fuoriuscita di acqua.
Sensore di temperatura: per rilevare la temperatura del cibo.

Guarnizione ad anello per il supporto della caraffa: installato sul supporto delle lame, per una

tenuta ermetica della caraffa.

Pannello di controllo: Per controllare le varie funzioni e I'accensione/lo spegnimento tramite gli

appositi pulsanti integrati. Il display a LED mostra lo stato operativo corrispondente.

Coperchio: per chiudere la caraffa ed evitare fuoriuscite di liquidi durante il funzionamento e,
grazie al foro di ingresso, fungere contemporaneamente anche da accesso per l'inserimento degli

ingredienti tramite il contenitore graduato con I'apparecchio in funzione.



Caraffa: contenitore di vetro con lame che puo0 essere usato anche per servire il cibo.
Supporto della caraffa: unito alla caraffa, viene usato per triturare ogni tipo di ingrediente.

Aggancio: solleva automaticamente il gruppo caraffa una volta spenta I'alimentazione elettrica,

offrendo sicurezza e protezione.

Base: contiene i componenti principali, i motori, il microcomputer, il pannello di controllo e altre

parti. Funge da fonte di alimentazione e potenza dell'apparecchio.

6. Istruzioni d'uso

Prima di usare il prodotto per la prima volta, pulire accuratamente i componenti che vengono a

contatto con il cibo. (V. cap. 6 per manutenzione e pulizia)

Al primo utilizzo del prodotto, versare I'acqua nella caraffa fino alla linea massima di
riscaldamento, premere il pulsante 'Ricepaste' e, una volta terminata I'operazione, eliminare

I'acqua.

TM-905 Heating Blender

1 - e
A
O & @ < o
On-off swith Grain Complementary Pottage Heating
food

- X ¢ 9 O

oK Blending Smoothie Fruit & Vegetable  Momentary

Frullatore con funzione riscaldante TM-905
Interruttore di accensione/spegnimento Semi Cibo per infanzia Zuppe Riscaldamento

OK Miscelazione Smoothie Frutta e Verdura Prelavorazione

Il pannello di controllo comprende dieci tasti funzione: On-off switch, grain, complementary food,



smoothie, heating, pottage, fruit and vegetable, blending, momentary e OK.

Il tasto Grain (26 min) & adatto per la lavorazione di semi. Aggiungere gli ingredienti, selezionare

guesto tasto e infine OK. Per questa funzione si consiglia una quantita d'acqua pari a 1000 ml.

Il tasto Complementary food (26 min) viene usato per la preparazione di alimenti per la prima
infanzia. Tagliare delle carote (circa 50 g) in cubetti da 2 cm, aggiungere 600 ml circa d'acqua e

attendere il termine del programma.

Il tasto Pottage (20 min) serve per la realizzazione di zuppe. Aggiungere gli ingredienti, premere il
tasto di accensione, quindi questo tasto e infine quello di conferma. Attendere il termine del

programma.

Il tasto Heating (la durata di questo programma va da un minimo di 5 minuti a un massimo di 3
ore) serve per scaldare le vivande. Ogni volta che si clicca questo tasto, il tempo di riscaldamento
aumenta di 5 minuti. Una volta impostato il tempo desiderato, premere OK. Tempo di

riscaldamento massimo 3 ore. E' possibile preparare anche ogni tipo di te e tisane.

Il tasto Fruit & Vegetable (1 minuto 30 secondi) & adatto per la produzione di succhi di frutta e
frappe. Aggiungere tutti gli ingredienti nella caraffa del frullatore, premere l'interruttore di
accensione, poi il pulsante Momentary 2-3 volte, quindi questo tasto e infine OK. Attendere il

termine del programma.

Il tasto Smoothie (65 secondi) serve per realizzare ogni tipo di smoothie di frutta. Aggiungere gli
ingredienti, premere l'interruttore di accensione, poi il tasto Momentary 2-3 volte per

prelavorare il composto, quindi questo tasto e infine OK. Attendere il termine del programma.

7~ Pulizia e manutenzione

1. Per una conservazione e un utilizzo successivo migliori, lavare I'apparecchio subito dopo |'uso.

Prima di lavarlo, scollegare il cavo elettrico dalla presa di corrente.

2. Pulizia rapida: Aggiungere dell'acqua nella caraffa, accendere I'apparecchio, premere il tasto
"Blending" e avviare il programma. Una volta terminato, |'apparecchio si fermera

automaticamente. A questo punto scollegare I'alimentazione, estrarre la caraffa ed eliminare



I'acqua, pulendo le pareti di vetro con un panno asciutto. Se ¢ stato lavorato del cibo difficile da
eliminare con la sola acqua, come per esempio residui di zuppa, usare lo spazzolino in dotazione
per strofinare. Non immergere la caraffa in acqua, perché il liquido potrebbe penetrare nella
parte con i componenti elettrici, con conseguente cortocircuito e rottura dell'apparecchio. Non

toccare la lama durante la pulizia per evitare lesioni e ferite.
3. Pulire I'esterno dell'apparecchio con un panno umido. Non lavarlo in acqua o altri liquidi.
4. Conservare il prodotto in un luogo asciutto per evitare i raggi solari diretti.

5. Prima di riporlo, assicurarsi che sia pulito e asciutto.

Avvertenza:

Tutte le funzioni di questo prodotto sono dotate di un controllo intelligente, grazie al quale
I'apparecchio, una volta eseguita la funzione, si arresta automaticamente trascorso un certo
tempo. Questo funzionamento viene definito ciclo. Non avviare piu di 2 cicli in successione. Se si

desidera avviare un secondo ciclo, attendere 5 minuti dal termine del precedente.

8. Avvertenze di sicurezza

1. La tensione di ingresso di questo modello € AC220V-50Hz. Prima dell'uso verificare la

compatibilita con quella di rete.

2. Prima di smontare, installare o regolare i componenti del presente prodotto, scollegare il cavo

dalla presa elettrica.

3. Questo prodotto e caratterizzato da un collegamento Y, percio se il cavo elettrico & danneggiato,

al fine di evitare pericoli, contattare il nostro servizio di assistenza clienti

o rivolgersi direttamente al centro di riparazione e sostituzione designato. In ogni caso non

smontare né riparare |'apparecchio da soli.

4. Prima dell'uso, controllare il cavo elettrico, la spina, la caraffa e gli altri componenti per
verificare la presenza di eventuali danni; in caso affermativo, smettere di usare il prodotto e

contattare il nostro servizio clienti.

5. La quantita degli ingredienti non deve superare la linea massima della scala graduata della

caraffa. Per maggiori dettagli, leggere le presenti istruzioni.

6. E' vietato sollevare la caraffa e aprire il coperchio quando il prodotto & in funzione, perché

guesto smetterebbe di funzionare.

7. Non toccare le lame, i motori e altre parti in movimento per evitare lesioni personali o danni al

prodotto.



8. Una volta terminata la lavorazione del cibo e fermata la lama, scollegare il cavo elettrico dalla

presa di corrente prima di rimuovere la caraffa.

9. Se il prodotto smette di funzionare durante I'operazione, potrebbe dipendere dalla protezione
di controllo della temperatura del motore. Scollegare il cavo elettrico dalla presa di corrente e

lasciar raffreddare I'apparecchio per 20-30 minuti.

10. Utilizzare il prodotto su un tavolo piano, non un tappeto, né un asciugamano o altri tessuti;

posizionarlo inoltre lontano dal bordo del tavolo per evitare che cada.
11. Per evitare incendi o lesioni, non usare altri accessori su questo prodotto.

12. Non versare troppa acqua nella caraffa, altrimenti potrebbe fuoriuscire bagnando manico e

base di aggancio. In tal caso asciugare prima dell'uso.

13. Pulire immediatamente caraffa, coperchio, lama, contenitore graduato e guarnizioni del
coperchio facendo molta attenzione ai bordi affilati della lama durante I'operazione, per evitare

di ferirsi alle mani.

14. Durante la produzione di bevande calde o una volta terminata la lavorazione del cibo, non
tirare il cavo elettrico per estrarlo dalla presa né premere di nuovo il tasto del programma,

altrimenti gli ingredienti fuoriusciranno dalla caraffa.

8. Avvertenze di sicurezza

15. Se il prodotto si rompe durante la produzione di bevande calde, (specialmente nell'ultima
parte della lavorazione, a zuppa completata), eliminare gli ingredienti e inserirne di nuovi, non
premere ancora il pulsante per proseguire l'operazione, altrimenti il cibo si cuocera troppo

attaccandosi alle pareti della caraffa.

16. Una volta completata la preparazione di bevande calde o zuppe, non riscaldare di nuovo né

frullare.

17. Non toccare il corpo della caraffa perché la temperatura € elevata quando si preparano cibi
caldi e potrebbe causare ustioni. Allontanare I'apparecchio dai bambini, posizionandolo fuori

dalla loro portata.

18. E' normale che sul coperchio si formino delle macchine dopo un po' di tempo che si
preparano bevande a base di frutta e verdura. Queste non costituiscono alcun rischio per la

salute.

19. Quando si usa la funzione riscaldamento, non aggiungere gli ingredienti in una quantita
superiore alla relativa linea (1000 ml) perché potrebbero fuoriuscire o non scaldarsi

adeguatamente.



20. 20. Non muovere l'apparecchio, altrimenti il contenuto fuoriuscira, causando ustioni o scosse

elettriche

21. Non ostruire né toccare i fori di sfiato del coperchio per evitare ustioni durante il

funzionamento della macchina.

22. Il prodotto viene assemblato con un motore a elevata velocita. L'emissione improvvisa di un

suono a lenta intermittenza € normale durante la fase di triturazione.

23. 23. Quando il prodotto & in funzione, tenere una certa distanza dalla presa di corrente, da
oggetti con carica e da materiali infiammabili. Le prese elettriche e il conduttore di terra devono

essere collegati a terra

24. Se il prodotto deve essere sottoposto a riparazione, contattare il nostro reparto assistenza
clienti o rivolgersi direttamente al centro assistenza designato. Non smontare mai l'apparecchio

da soli perché si potrebbero causare danni.

25. E' severamente proibito immergere tutta la caraffa in acqua, perché si potrebbero causare

danni.

26. E' vietato sciacquare direttamente sotto I'acqua corrente il manico o il fondo della caraffa, per

evitare che I'acqua penetri nel supporto causando un cortocircuito.

27. Durante la pulizia del prodotto usare lo spazzolino apposito per evitare scolorimenti o

deformazioni. Non usare detergenti chimici come alcol, benzina ecc.
28. Per la pulizia non usare oggetti abrasivi, come le spugnette in metallo.
29. Non lavare alcuna parte del prodotto in lavastoviglie

30. Non immergere il corpo principale in acqua o altro liquido, né lavarlo sotto acqua corrente o

altro liquido.

31. | componenti di questo prodotto non possono essere sterilizzati al microonde né
nell'armadietto di disinfezione per evitare deformazioni termiche o danni. | materiali che
vengono a contatto con il cibo sono conformi alle normative vigenti in materia, hanno ricevuto

certificazioni a tal fine, sono puliti, sani e affidabili.
32. Evitare di esporre il prodotto ai raggi solari diretti, perché potrebbero cambiarne il colore
33. E' severamente proibito rimuovere o modificare questo prodotto

34. Il prodotto deve essere conservato fuori dalla portata dei bambini e non deve essere usato da
persone affette da disturbi sensoriali o mentali o prive dell'esperienza e delle nozioni per I'utilizzo

corretto né da bambini come gioco.
35. Il prodotto deve essere usato solo come apparecchio domestico personale

36. Non sottoporre alcuna parte del prodotto a calore diretto



37. Il prodotto deve essere usato solo nella Cina continentale ad altitudini inferiori a 1000 msl|

4. Consigli d'uso
Copertura con coperchio e caraffa graduata:

Prendere il coperchio, posizionarlo sulla caraffa di vetro e premere ruotandolo in senso orario fin

quando non si inserisce completamente, serrando leggermente e poi applicare la copertura.
Esecuzione del programma:

Inserire la caraffa nella corretta posizione sulla macchina, una volta collegata I'alimentazione
elettrica, il sistema si attivera automaticamente emettendo un segnale acustico, quindi premere
I'interruttore di accensione/spegnimento. Per attivare la modalita standby, premere il tasto
funzione corrispondente, la relativa spia luminosa si accendera; a questo punto premere “OK”

per avviare |'operazione (solo per la funzione riscaldante, per le altre funzioni non e necessario).
Termine del programma:

Una volta completata la lavorazione del cibo, la macchina emettera un avviso acustico (la spia
luminosa corrispondente alla funzione lampeggera emettendo un doppio segnale acustico). A
guesto punto scollegare il cavo elettrico dalla presa di corrente, estrarre la caraffa, aprire il

coperchio e versare gli ingredienti.

5. Struttura del prodotto



@; Little cup lid

Cup lid

The lid sealing ring

The glass body

@—The cup holder sealing
ring
-

Temperature sensor

Cup halder ﬂ

[

Hot plate

Coupler

Body

Control panel

Note: the above are for reference only, specific product
appearance and color are in accordance to the
final product.

Coperchio della caraffa
Corpo della caraffa in vetro
Piastra riscaldante
Supporto della caraffa

Pannello di controllo

Coperchio della caraffa piccolo

Guarnizione ad anello del coperchio
Guarnizione ad anello del supporto della caraffa
Lama

Sensore di temperatura

Aggancio

Base

NB: L'immagine riportata sopra funge solo da riferimento, I'aspetto e il colore specifici del

prodotto finale possono variare.



10. Analisi dei guasti pilt comuni

Guasto

Cause

Soluzioni

Tempo di lavorazione eccessivo

Tensione inferiore al livello indicato

Usare uno stabilizzatore di tensione
domestico

Temperatura dell'acqua inferiore al
livello indicato

Aggiungere acqua calda

Acqua sopraiil livello

Il livello dellacqua deve essere
inferiore al limite massimo indicato
con la linea apposita

Emissione di sibili anomala

Prodotto in funzione

L'emissione di un sibilo occasionale
€ normale

II prodotto non funziona senza
l'accessorio del supporto della

caraffa

Struttura  del
protezione della caraffa

coperchio  di

Coprire il supporto della caraffa
(coperchio), in questo modo il
prodotto puo funzionare
normalmente dopo aver riattivato

I'alimentazione elettrica.

Sulla schermata “Erl” compare la
sigla "ER1"

I prodotto non rileva Ia

temperatura

1. Controllare ['apparecchio per
verificare il corretto contatto della
sonda di temperatura sul fondo
della base del motore.

2. Pulire il sensore.

3. Dopo la pulizia, se il problema
permane, contattare il servizio di
assistenza post-vendita.

La schermata “Er2” mostra la sigla
IIER2I|

1. Dopo la pulizia, se il problema
permane, contattare il servizio di
assistenza post-vendita.

2. Controllare se la pasta € rimasta
attaccata sul fondo.

1. Verificare la presenza d'acqua se
il cibo risulta asciutto

2. Pulire la piastra scaldante prima
di riutilizzarlo

3. Una volta eseguite le operazioni
descritte sopra, se il problema
permane, contattare il servizio di
assistenza post-vendita.

Nota:




La macchina puo funzionare dopo aver eliminato i residui di pasta

Se il prodotto non funziona nonostante i metodi indicati sopra, inviarlo al centro di assistenza

post-vendita locale per farlo riparare.

Ci riserviamo il diritto di apportare modifiche senza preavviso. Di conseguenza, il contenuto del

presente manuale potrebbe non essere corrispondente al modello finale o alle relative parti.

Ci scusiamo anticipatamente.

Contenuto della confezione

Frullatore Istruzioni Scheda garanzia Caraffa

commerciale

Un'unita Una copia Una copia Un'unita




TM-905

INSTRUTIONS

TM-905

HEATING BLENDER

Sincerely thank you for purchasing our products! Please read this manual before use and

safekeeping

Catalogue
1.Specification

2.Schemetics

3.Safety precautions

4, Recommendations for use

5. Product structure

6. Instructions For Use

7. Cleaning and maintenance

8.Safety Caution

9.Common failure analysis

10.Analysis of Common Malfunction

INSTRUCTION OF HEATING BLENDER

Sincerely thanks for purchasing our product. For better performance and maintenance for the

machine, please read the manual carefully before using it. Any problems please feel free to

contact us.

1. Specification

Product Model Voltage Frequency Heating Blender
Name Power Power
Heating TM-905 220V 50Hz 1000W 1200W
Blender

2. Schemetics




Microswitch Overcurrent protector Temperature protector
pd /\ /N
The wire O

PCB

Null line O -}

Earth wire ”»

The wire  Microswitch  Overcurrent protector PCB Temperature protector
Null line Earth wire

Please note that the schematics is just for your reference

3. Safety precautions

Warning: please note that

Means wrong operation, pay attention to it and prevent from personal injury and

property damage.

3. Safety precautions

*Forbidden water letting into the subject and coupler part!
*Forbidden to heat again or mashing after the completed working
*Prohibited immersed the entire cup into water to clean.

*Please lid the high cover and small cover before running the machine. Prohibit opening the

cover when the blender is running.

*Don't lift the glass jug when the blender is running.

*Prohibited flush bottom of the cup directly, please wipe it with a damp cloth
*Please strictly follow the instructions of the water line of hot and cold water status.

*Please strictly follow the instructions to select the corresponding function key, Wrong function

program may cause drinks overflowing, paste pot, unboiled.



4. Recommendations for use
Cover with the lid and measuring cup:

Pick up the lid, slantingly stagger the buckling position of glass jar, then press the clock wise until

the lid completely fit with the giass jar, tightening a little cover and then cover the lid.
Executable program:

Put the glass jar in the correct position on the machine, after normal power is connected, the
System will detect automatically and then prompt tone  “Di”, press On/off switch. Entering
Standby mode, then press the corresponding function key, the corresponding function of the

Pilot lamp will light, then press“OK” (heating function only), non-heating don’t press the
“OK”key to start.

Finished program:
After the completing working, the machine will alarm for prompt  (corresponding function of
The pilot lamp will be flashing and make a sound of“Di Di”) .Disconnect the power at

This time, taking off the glass jar and open the lid, pour the ingredients out.

4, Recommendations for use

“Blending” key (Max: 5 minutes, Min: 1 minute) For fast flipping ingredients and quick cleaning.

The default time for 60 seconds, each press adding 30 seconds. “OK” key
To confirm function keys start.

Pulse

Crush the hard food instant.

On/Off switch

For functional switch, machine initiating and standby.

Operation method:

Connecting power, the product sound of “Di”, after pressing ON/OFF
switch, all function indicator light and screen flashing 3 seconds and

sound of “Di”. Only ON/OFF switch keep shining and the machine



enter standby mode. Corresponding indicator will light on after selecting
function keys. Digital screen display the default time of the function keys
and begin the countdown work. After work light ablaze and make a sound
of “Di".

Before product starting to work, please be sure to select the right

function keys, in order to avoid produced drink taste is not good.

4. Recommendations for use

Waterline of Waterline ot
heating A A blending
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Waterline of
grain

Waterline of heating
Waterline of blending
Waterline of grain

2 groups of water marks are set in the glass jar.

W
L/

Soup Heating water line: to control the heating process of water. It's suitable for

western-style soup water control, etc.

Y

Cold  Blend water line: suitable for fruit juices, smoothies etc. under normal temperature

water control.



k:f’
Grain . . . L
Grain water line: soya-bean milk, mix rice paste.

Direction for use:
Some drinks may appear fiber after production, it's edible, you can filter it if you want.
Put ingredients into glass jar:

Cut the ingredients into 2cm block, put into the jar after cleaning. The details of water rate
please see the recipes for reference. Production of corn juice, fresh corn peel into corn kernel,

should measure by cup, if nuclear food need peel nuclear, then put into the jar.
Pour some water into the jar:

Pour water to the corresponding water line, fruit and vegetable functions please add water line
between 750ml-1000ml; other function water line please add between 800ml-1000ml.This
product have a no water prevent dry heating function, such as there are no water or below water

level, product will stop automatically, ensure product safety.

5. Product Structure

Measuring cup:To prevent the ingredients overflowing.

Lid seal: to prevent water overflowing.

Temperature sensor: means for detecting the temperature of food
Cup holder sealing ring: installed on the cutter holder, and the cup
body contact sealing effect.

Control Panel: Touch the button for controlling the built-in functions
and the corresponding product on and off. The LED display products
for the respective operating state.

Lid: the lid on the cup body, the product can prevent juice spills at
work, at the same time on the loading port, with the measuring cup,
can add ingredients when the machine is running.

Glass body: the glass with a knife combination, used for serving food.

Cup holder: combined with the cup body, used for crushing all kinds



of ingredients.

Coupler: lift the cup body automatically after power cuts, security and
protection.

Subject: the main components, there are motors, microcomputer
control panel and other components, the product is the power

source to provide power.

6+ Instructions For Use
Before the first use of the product, please thoroughly clean the parts in

contact with the food. (See chapter 6 for maintenance and cleaning)

In the first use of the product, please join the water in the cup to the
largest scale line heating, press the rice paste button, after waiting

for end of the machine works, pour out the water.

TM-905 Heating Blender
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Ten function keys are set to use inside the control panel :On-off switch,
Grain, complementary food, smoothie, heating, pottage , fruit and

vegetable, blending, momentary and OK.

Grain key (26mins), is suitable for the production of grain, Add
ingredients and select the grain key, finally press the OK key,

we recommend using 1000ml water production.

Complementary food key (26mins), several carrots cut into
(2 *2* 2 cm lump) about 50g, or the pieces (2 * 2 * 2 cm lump)
about 50g, add about 600ml water, time after the completion

of the program.

Pottage key(20mins), Suitable for producing all kinds of soup, add

ingredients, start switch, choose soup key, finally press the confirmation key, program time to

complete.

The heating key(The longest heating time for 3 hours, the shortest time for 5 minutes), Click on
the heating key to increases 5 minutes, then click “OK”. Maximum heating time for 3 hours, you

can also produce all kinds of tea.

The vegetable key (1 minute 30 seconds), Suitable for the production of fruit juices,
milkshakes. Adding all ingredients into blender, click the On-off switch, click Momentary key

moment 2-3 times, then ress fruits and vegetables key, finally press the OK key, then completed.

The smoothie key. (65 seconds). Suitable for producing all kinds of fruit smoothies, add
ingredients, click the On-off switch, click Momentary key moment 2-3 times, then press

smoothie key, finally press the OK key, then completed..



7. Cleaning and maintenance

1.In order to keep it in better usage next time, please wash it timely after use. Before washing the

product, please be sure the power is disconnect.

2.Quick cleaning: Adding some water into the glass jar, connect the power, press “Blending” key
then product start working. After finishing cleaning it will stop automatically, then disconnect the
power, taking off the glass jar and pour out the water, wiping it by a duster cloth.If it contacts to
the material that is not easy to clean, such as adhesion soup or residue, please use the included
cleaning brush to clean. Don't put the glass jar immersed in the water, in case of the glass jar
electric part inflow water. Or breaking occur, short circuit phenomenon will happen. Please don't

touch the blade directly when cleaning, to avoid hurting hands.
3.Main external can wipe by wet cloth, do not washing in the water or other liquid.
4.This product should be stored in dry place to avoid the ultraviolet ray direct radiation.

5.Please ensure that the product is clean and dry before storage.

Warm Prompt:

All functions of this product are of intelligent control, within a certain time will automatically stop
after running. This is a cycle, please do not start more than 2 cycles running. If you want to start

the second cycle, please wait for 5 minutes.

8. Safety Caution

1.The input voltage of this model is AC220V-50Hz, please make
sure before use

2.Before dismantling, installing or adjusting any parts this product,
be sure to disconnect the power.

3.This product is of Y connection, if the power cord is damaged, in
order to avoid danger, please contact our customer service
department, or directly go to the designated repair replacement,
do not disassemble repair by yourself.

4.Please check the power cord, plug, cup and other parts before use,
if there are any damage, please stop using it, and contact our

customer service.



5.Ingredients can't be exceed the maximum capacity of the cup scale,
please read these instructions for more details
6.Prohibited lifting the cup, and opened the lid during the product
running, for fear that it will stop working.
7.Do not touch the blades, motors and other moving parts, to avoid
personal injury or to the product damage.
8.When processing is complete, the motor and blade has stopped,
please ensure that the power supply is disconnected before
removing the cup
9.1f the product stops working during operation, it may be caused by
the motor temperature protection, please disconnect the power,
and cooling for 20-30 minutes.
10.Please operate the product on a plane table, not on the carpet,
towels and other textile, and away from the edge of the table to
avoid dropping.
11.Do not use other accessories of this product or it may cause fire
and injury.
12.Don't flooding water in the cup handle and upper body coupler,
if in, it must be wiped away before use.
13.Please timely clean the cup, lid, blade, measuring cup and lid
seals, please pay more attention to the sharp blade edge
during cleaning, to prevent hand injury.
14.During the production of hot drinks or after finishing working,
do not pull out the power cord plug or re-key implementation

of the program, or it may cause overflowing of ingredients

8. Safety Caution



15.1f the product is broken down during the production of hot beverages (especially during the
late period of soups completed), please replace ingredients and re-create, do not press the

button to continue to work, otherwise it will cause sticky.

16. After hot drinks or other pottage is completed, do not heat again, or beating, otherwise it will

cause sticky

17.Don't touch the cup body because the temperature is high when making hot drinks, to avoid

burns please move the machine away from children where is not easy to reach.

18. It's of normal phenomenon that the lid is possible staining after making fruit and vegetable

drinks for a certain period of time, it will not be harmful to health

19. When using the heating function, do not add ingredients exceed the heating line (1000ML),

to avoid spillage or unripe of ingredients.

20. 20.Do not move the machine, or it will cause ingredients overflowing, burns, and electrical

shock
21.Do not close or touch the lid vents to avoid burns during the machine woring.

22. The product is assembled with high-speed motor, suddenly slow intermittent sound is normal

when crushing

23. 23.When the product is running, please keep a certain distance from the outlet and other
charged object, and away from flammable materials. Electrical outlets and ground lead must be

well grounded

24.If the product needs repair, please contact our customer service department, or directly to the

designated service location for repairing, do not disassemble yourself, or it may cause damage.
25. Strictly prohibited immersed the entire cup in water or it may cause damage.

26. Forbidden directly flushing handle position or the bottom of the cup, to avoid the water let in

the cup holder, and cause a short circuit.

27.When cleaning the product, please use specific cleaning brush, to prevent
discoloration or deformation of the product. Don't use  chemical agent to clean, such as:

alcohol, gasoline, etc.

28.Do not use hard objects, such as steel wire ball, to clean this

29. Do not put any parts of this product into the dishwasher to clean

30.Do not put main body in the water or other liquid, nor wash under water or other liquid

31.The components of this product are not allowed to use the microwave sterilization or

disinfection cabinet in order to avoid thermal deformation or damage. Materials contact

with food are in accord to food certification, clean, health , and reliable



32.This product avoid exposure, lest it will change the color
33.1t is strictly prohibited to remove or modify this product

34.This product should be stored out of the reach of children, do not let the disabled, sensory or
mental disorder, or lack of experience and knowledge of the product (including children) use or

play
35.This product is only applicable to personal or family use
36.Do not directly heat any parts of this product

37.This product is only apply to mainland China under the sea level of 1000 meters

4. Recommendations for use
Cover with the lid and measuring cup:

Pick up the lid, slantingly stagger the buckling position of glass jar, then press the clockwiseuntil

the lid completely fit with the glass jar, tightening a little cover and then cover the lid.
Executable program:

Put the glass jar in the correct position on the machine, after normal power is connected, the
system will detect automatically and then prompt tone“Di”, press On/off switch. Entering standby

mode, then press the corresponding function key, the corresponding function of the pilot

lamp will light, then press “OK” (heating function only), non-heating don't press the “OK” key to

start.
Finished program:

After the completing working, the machine will alarm for prompt (corresponding function of the
pilot lamp will be flashing and make a sound of “Di Di”.) Disconnect the power at this time, taking

off the glass jar and open the lid, pour the ingredients out.

5. Product structure



@; Little cup lid

Cup lid

The lid sealing ring

The glass body

@—The cup holder sealing
ring
-

Temperature sensor

Cup halder ﬂ

[

Hot plate

Coupler

Body

Control panel

Note: the above are for reference only, specific product
appearance and color are in accordance to the
final product.

Cup lid

The glass body
Hot plate

Cup holder

Control panel

Little cup lid

The lid sealing ring

The cup holder sealing ring
Blade

Temperature sensor
Coupler

Body

Note: the above are for reference only, specific product appearance and color are in accordance

to the final product.



10. Analysis of Common Malfunction

Malfunction

Reasons

Troubles clearing

Excessive processing time

Voltage below level

Available home voltage

stabilizer

Water temperature below

level

With warm water

Water above level

Add water between the water

line

Abnormal whistle

Product running-in

Occasional whistle is normal

situation

The product does not work

without fitting to cup holder

Cup, lid protection design

Cover the cup holder (lid), can
work normally after the power

electrifies again

“Erl” Screen shows "ER1"

The product does not detect

temperature

1.Check the machine whether
it contacts well with the
temperature probe at the

bottom of engine base.
2.Cleaning the sensor.

3.After cleaning, you need to
contact after-sales service

if the error continues.

“Er2” Screen shows "ER2"

1.After cleaning, you need to
contact after-sales service if

the error continues.

2.Check whether the paste

pastes the bottom.

1.Pay attention to the water

whether it isdry

2.After cleaning the heating

plate and using again

3.After finishing the above

steps, you need to
contact after-sales service if

error continues




Note:

The machine can work after cleaning the paste

If the product can't work using the above methods, please
send to local after-sales department for repair.

The above content due to the change does not accord with
the physical model or parts, Detailed information is in
accordance with the final product without prior notice.

Please forgive me

Packing details

Commercial blender Instruction Warranty card

Jug

A set A copy A copy

One cupc




TM-905
INSTRUCTIONS TM-905
MELANGEUR CHAUFFANT

Merci d’avoir choisi et acheté notre produit. Lisez ce manuel d’utilisation et de mise en garde

avant I'emploi

Catalogue

1.Specifications

2.Schémas

3.Précautions de sécurité

4. Recommandations pour |'utilisation
5. Structure du produit

6. Instructions d’utilisation

7. Nettoyage et maintenance
8.Précautions de sécurité

9.Analyse des pannes fréquentes

10.Analyse de dysfonctionnement fréquent

INSTRUCTIONS DU MELANGEUR CHAUFFANT

Merci d’avoir choisi et acheté notre produit. Pour de meilleures performances et une meilleure
maintenance de la machine, veuillez lire attentivement le manuel avant de I'utiliser. Pour tout

probléme n'hésitez pas a nous contacter.

1. Spécification

Nom produit | Modele Puissance Fréquence Puissance de | Puissance de

chauffage mélange
Mélangeur TM-905 220V 50Hz 1000W 1200W
chauffant

2. Schémas




Microswitch Overcurrent protector Temperature protector

The wire O / /\ N

PCB

Null line O -}

Earth wire ”»

Fil protecteur de surintensité Micro interrupteur Protecteur de température
Fil de terre de la ligne nulle

Veuillez noter que les schémas sont uniquement pour référence

3. Précautions de sécurité

Avertissement : notez que

En cas de mauvaise opération, faites attention et évitez les blessures et les dommages matériels.

3. Précautions de sécurité

*Eau interdite dans 'objet et la partie coupleur !

*Interdit de chauffer a nouveau ou de réduire en purée aprés I'achévement du travail
*Interdiction de plonger la tasse entiere dans I'eau pour la nettoyer.

*Veuillez fermer le couvercle haut et le petit couvercle avant de faire fonctionner la machine.

Interdire I'ouverture du couvercle lorsque le mélangeur fonctionne.
*Ne soulevez pas le pot en verre lorsque le mélangeur fonctionne.
*Rincer directement le fond de la tasse, essuyez avec un chiffon humide

*S'il vous plait suivez strictement les instructions de la ligne d'eau de I'état de I'eau chaude et

froide.

*Veuillez suivre strictement les instructions pour sélectionner la touche de fonction
correspondante, un programme de fonction incorrect peut provoquer débordement de boissons,

coller le pot, non bouillie.



4. Recommandations pour |'utilisation
Couvrir avec le couvercle et le bol gradué :

Ramassez le couvercle, inclinez de facon oblique la position de flambage du bocal en verre, puis
appuyez sur le bouton dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a ce que le couvercle

s'emboite parfaitement dans le pot en verre, puis resserrez le couvercle.
Programme exécutable :

Mettez le pot en verre dans la position correcte sur la machine, aprés que I'alimentation normale
est connectée, le systéme détectera automatiquement et puis invitera la tonalité « Di », appuyez
sur l'interrupteur Marche / Arrét. Entrer le mode veille, puis appuyer sur la touche de fonction
correspondante, la fonction correspondante de la lampe témoin s'allumera, puis appuyer sur
"OK" (fonction chauffage uniquement), non chauffante ne pas appuyer sur la touche "OK" pour

démarrer.

Programme fini :

Une fois le travail terminé, la machine émet une alarme (la fonction correspondante de la lampe
pilote clignote et émet un son de "Di Di"). Coupez I'alimentation a ce moment-Ia, en enlevant le

bocal et en ouvrant le couvercle. , versez les ingrédients.

4. Recommandations pour |'utilisation

Touche « Mélange » (Max: 5 minutes, Min: 1 minute) Pour un retournement rapide des
ingrédients et un nettoyage rapide. La durée par défaut est de 60 secondes, a chaque pression de

30 secondes. Touche « OK »

Pour confirmer les touches de fonction.

Pulsation

Ecrasement de la nourriture dure.

Interrupteur on/off

Interrupteur fonctionnel, mise en marche et mise en veille.
Méthode de fonctionnement :

Connexion de puissance, le son du produit « Di », aprés avoir appuyé sur l'interrupteur ON / OFF,
tous les voyants de la fonction et I'écran clignotent 3 secondes et le son de « Di». Seul
I'interrupteur ON / OFF reste allumé et la machine passe en mode veille. L'indicateur

correspondant s'allume aprées la sélection des touches de fonction. L'écran numérique affiche



I'neure par défaut des touches de fonction et commence le compte a rebours. Aprées le travail, la

lumiere s’allume et un son de « Di » retentit.

Avant que le produit commence a fonctionner, s'il vous plait assurez-vous de sélectionner les

bonnes touches de fonction, afin d'éviter que le go(t de la boisson produite ne soit pas bon.

4., Recommandations pour I'utilisation

Waterline of Waterline ot
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Ligne d’eau chauffage

Ligne d’eau mélange

Ligne d’eau graines

2 groupes de marques d'eau sont placés dans le bocal en verre.

i
L/

Soup Ligne d’eau de chauffage : pour contréler le processus de chauffage de I'eau. Convient au

contréle de I'eau de soupe de style occidental, etc.

0

Cold |igne d'eau de mélange : appropriée pour les jus de fruit, smoothies etc. sous le contrdle

d'eau normal de la température.

=

Grai . , . . . p A .
an Ligne d'eau de graines : lait de soja, mélange de pate de riz.



Instructions d’utilisation :

Certaines boissons peuvent contenir des fibres apres la production. Elles sont comestibles, vous

pouvez les filtrer si vous le souhaitez.
Mettez les ingrédients dans un bocal en verre :

Couper les ingrédients en bloc de 2 cm, mettre dans le pot apres le nettoyage. Les détails du taux
d'eau veuillez voir les recettes pour référence. La production de jus de mais, de la pelure de mais
frais dans le grain de mais, devrait étre mesurée par tasse, en cas d’aliments a noyau, retirer le

noyau, puis mettre dans le pot.
Mettez de I'eau dans le pot :

Verser de I'eau a la ligne d'eau correspondante, les fonctions de fruits et Iégumes s'il vous plait
ajouter une ligne d'eau entre 750ml-1000ml; ligne d'eau d'autres fonctions s'il vous plait ajouter
entre 800mlI-1000ml.Ce produit ont une protection en cas d’absence d'eau empéchant le
fonctionnement du chauffage a sec, comme il n'y a pas d'eau ou sous le niveau d'eau, le produit

s'arrétera automatiquement, assurer la sécurité du produit.

5. Structure produit

Tasse a mesurer : Pour éviter que les ingrédients ne débordent.

Joint de couvercle : pour éviter le débordement de |'eau.

Capteur de température : moyen pour détecter la température de la nourriture
Bague d'étanchéité du porte-gobelet : installée sur le porte-couteau et

I'effet d'étanchéité du contact du corps de la tasse.

Panneau de contrdle : Appuyez sur le bouton pour activer et désactiver les fonctions intégrées et

le produit correspondant. L'affichage LED affiche les produits pour le fonctionnement respectif.

Couvercle : le couvercle sur le corps de la tasse peut empécher les déversements de jus au travail,
en méme temps sur le port de chargement, avec la tasse a mesurer, il permet d’ajouter des

ingrédients lorsque la machine est en marche.
Corps en verre : verre avec une combinaison de couteau, utilisé pour servir la nourriture.
Porte-gobelet : combiné avec le corps de la tasse, utilisé pour broyer toutes sortes d'ingrédients.

Coupleur : souleve le corps de la tasse automatiquement aprés les coupures de courant, la

sécurité et la protection.

Sujet : les principaux composants: moteurs, panneau de commande de micro-ordinateur et

d'autres composants, le produit est la source d'alimentation pour fournir de |'énergie.



6. Instructions d’utilisation

Avant la premiere utilisation du produit, nettoyez soigneusement les parties en contact avec les

aliments. (Voir chapitre 6 pour maintenance et nettoyage)

Dans la premiére utilisation du produit, s'il vous plait introduire de I'eau dans la tasse jusqu’a la
plus grande ligne de chauffage, appuyez sur le bouton de pate de riz, apres avoir attendu la fin du

fonctionnement de la machine, verser I'eau.

TM-905 Heating Blender
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TM-905 Mélangeur chauffant
Interrupteur marche-arrét Grain Complémentaire Alimentation Potage Chauffage

OK Mélange Smootbhie Fruits et Légumes Momentané

Dix touches de fonction sont prévues pour ['utilisation a l'intérieur du panneau de commande :
Interrupteur marche-arrét, céréales, aliments complémentaires, smoothie, chauffage, potage,

fruits et légumes, mélange, momentané et OK.

La touche graines (26mins) est adaptée a la production de graines, ajouter des ingrédients et
sélectionnez la touche de graines, enfin appuyez sur la touche OK, nous recommandons d'utiliser

une production d'eau de 1000ml.



Touche de nourriture complémentaire (26mins), plusieurs carottes coupées en morceaux (2 * 2 *
2 cm) environ 50g, ou les morceaux (2 * 2 * 2 cm) environ 50g, ajouter environ 600ml d'eau,

temps apres I'achevement du programme .

Touche de potage (20mins), approprié pour produire toutes sortes de soupe, ajouter des
ingrédients, commencer a passer, choisir la touche de soupe, enfin appuyer sur la touche de

confirmation, programmer I'heure pour terminer.

La touche de chauffage (Temps de chauffage le plus long de 3 heures, temps le plus court de 5
minutes), Cliquer sur la touche de chauffage pour augmenter de 5 minutes, puis cliquer sur "OK".
Temps de chauffage maximum pendant 3 heures, vous pouvez également produire toutes sortes
de thé.

La touche légume (1 minute 30 secondes), Convient pour la production de jus de fruits,
milkshakes. Ajouter tous les ingrédients dans le mélangeur, cliquer sur l'interrupteur
marche-arrét, cliquer 2-3 fois sur la touche Momentané, puis appuyer sur la touche fruits et

légumes, enfin appuyer sur la touche OK, puis terminer.

Touche smoothie (65 secondes). Convient pour la production de toutes sortes de smoothies aux
fruits, ajouter des ingrédients, cliquez sur l'interrupteur marche-arrét, cliquez 2-3 fois sur la
touche momentané, puis appuyez sur la touche smoothie, enfin appuyez sur la touche OK, puis

terminé..

7+ Nettoyage et maintenance

1. Afin de le garder dans une meilleure utilisation la prochaine fois, veuillez laver en temps
opportun aprés utilisation. Avant de laver le produit, assurez-vous que l'alimentation est

déconnectée.

2.Nettoyage rapide Ajouter de I'eau dans le pot en verre, connecter I'alimentation, appuyez sur la
touche « Mélange » puis le produit commence a travailler. Apres le nettoyage, il s'arrétera
automatiquement, puis déconnectera l'alimentation, enlévera le pot de verre et versera I'eau, en
I'essuyant avec un chiffon. S'il entre en contact avec le matériel qui n'est pas facile a nettoyer,
comme la soupe d'adhérence ou les résidus , veuillez utiliser la brosse de nettoyage incluse pour
nettoyer. Ne pas mettre le pot de verre immergé dans I'eau, dans le cas de I'eau d'entrée de la
partie électrique du pot de verre. Ou en cas de rupture, un phénomeéne de court-circuit se

produira. Veuillez ne pas toucher la lame directement lors du nettoyage pour éviter de vous



blesser les mains.

3.Le corps externe peut étre essuyé avec un chiffon humide, ne pas laver dans I'eau ou un autre

liquide.

4. Ce produit doit étre stocké dans un endroit sec pour éviter le rayonnement direct des rayons

ultraviolets.

5.Assurez-vous que le produit est propre et sec avant de le ranger.

Chauffage rapide :

Toutes les fonctions de ce produit sont de contréle intelligent, dans un certain laps de temps
s'arrétera automatiquement apres le fonctionnement. Ceci est un cycle, veuillez ne pas
commencer plus de 2 cycles en cours d'exécution. Si vous voulez commencer le deuxieme cycle,

veuillez attendre 5 minutes.

8. Précaution de sécurité
1. La tension d'entrée de ce modéle est AC220V-50Hz, contréler avant utilisation

2.Avant le démontage, l'installation ou le réglage de tout élément du produit, assurez-vous de

débrancher

3.Ce produit a une connexion en Y, si le cable d’alimentation est endommagé, afin d’éviter tout

danger, veuillez contacter notre service client

ou directement aller au centre de remplacement et de réparation agréé, ne pas démonter ni

réparer par vous-méme.

4. Veuillez vérifier le cordon d'alimentation, prise, tasse et autres parties avant utilisation, s'il y a

des dommages, arréter de l'utiliser, et contacter notre service a la clientele.

5.Les ingrédients ne peuvent pas dépasser la capacité maximale de I'échelle de la tasse, lire ces

instructions pour plus de détails

6.1l est interdit de soulever le bol et d’ouvrir le couvercle lors du fonctionnement du produit, car

cela arréterait son fonctionnement.

7.Ne touchez pas les lames, les moteurs et autres pieces mobiles pour éviter des blessures

corporelles ou des dommages au produit.

8.Lorsque le traitement est terminé, le moteur et la lame sont arrétés, veuillez vous assurer que

I'alimentation électrique est déconnectée avant de retirer la tasse

9. Si le produit cesse de fonctionner pendant le fonctionnement, il peut étre causé par la

protection de la température du moteur, s'il vous plait débranchez I'alimentation, et le



refroidissement pendant 20-30 minutes.

10.Utiliser le produit sur une table plane, pas sur le tapis, les serviettes et autres textiles, et loin

du bord de la table pour éviter de tomber.

11.Ne pas utiliser d’autres accessoires de ce produit ou cela pourrait provoquer un départ de feu

ou blessure.

12. Ne pas immerger la poignée de tasse ni le coupleur de corps supérieur dans l'eau, si cela se

produit, elle doit étre essuyée avant utilisation.

13.Veuillez nettoyer en temps opportun la tasse, le couvercle, la lame, la tasse a mesurer et les
joints de couvercle, s'il vous plait préter plus d'attention au bord tranchant de la lame pendant le

nettoyage, pour éviter les blessures aux mains.

14. Pendant la production de boissons chaudes ou apres avoir fini de travailler, ne pas retirer la
fiche du cordon d'alimentation ou appuyer encore sur la touche de mise en ceuvre du

programme, ou cela peut provoquer un débordement des ingrédients

8. Précaution de sécurité

15.Si le produit est brisé pendant la production de boissons chaudes (en particulier pendant la
période tardive des soupes, remplacer les ingrédients et re-créer, ne pas appuyer sur le bouton

pour continuer a travailler, sinon cela va causer collant.

16. Une fois les boissons chaudes ou autres préparations faites, ne chauffez plus, ne battez pas,

sinon vous risquez de vous coller.

17. Ne touchez pas le corps de tasse parce que la température est élevée en faisant des boissons

chaudes, pour éviter des brllures mettez la machine hors de portée des enfants.

18. Il est normal que le couvercle soit taché apres avoir fait des boissons aux fruits et légumes

pendant un certain temps, ce ne sera pas nocif pour la santé

19. Lors de l'utilisation de la fonction de chauffage, ne pas ajouter d'ingrédients dépassant la

ligne de chauffage (1000ML), pour éviter le déversement ou la perte d'ingrédients.

20. 20. Ne déplacez pas la machine, car cela risquerait de provoquer des débordements, des

brilures et des chocs électriques

21.Ne pas fermer ou toucher les évents du couvercle pour éviter les brllures pendant le

fonctionnement de la machine.

22. Le produit est assemblé avec le moteur a grande vitesse, le bruit intermittent lent est normal

lors de I'écrasement



23. 23.Lorsque le produit est en cours de fonctionnement, veuillez vous tenir a une certaine
distance de la sortie et des autres objets chargés, et a I'écart des matériaux inflammables. Les

prises électriques et le fil de masse doivent étre bien reliés a la terre

24.Si le produit a besoin d'étre réparé, veuillez contacter notre service clientele, ou directement
au point de service désigné pour la réparation, ne pas vous désassembler ou causer des

dommages.
25. Strictement interdit immerger la tasse entiére dans I'eau ou il peut causer des dommages.

26. Interdire directement la position de la poignée de rincage ou le fond de la tasse, pour éviter

que l'eau ne pénetre dans le porte-gobelet, et provoquer un court-circuit.

27.Lors du nettoyage du produit, utilisez une brosse de nettoyage spécifique pour éviter toute
décoloration ou déformation du produit. N'utilisez pas d'agent chimique pour nettoyer, tels que:

alcool, essence, etc.
28.Ne pas utiliser d'objets durs, tels que des billes de fil d'acier, pour nettoyer cet appareil
29. Ne mettez aucune partie du produit dans le lave-vaisselle.

30. Ne pas mettre le corps principal dans I'eau ou tout autre liquide, ni laver sous I'eau ou tout

autre liquide

31.Les composants de ce produit ne doivent pas utiliser I'armoire de stérilisation ou de
désinfection par micro-ondes afin d'éviter la déformation thermique ou les dommages. Le
contact des matériaux avec les aliments est conforme a la certification alimentaire, propre, sain

et fiable
32. Eviter I'exposition de ce produit, de peur que cela ne change la couleur
33.1l est strictement interdit d'enlever ou de modifier ce produit

34.Ce produit doit étre conservé hors de la portée des enfants, ne pas laisser les personnes
handicapées, les personnes avec des troubles sensoriels ou mentaux, ou qui manquent

d'expérience et de connaissance du produit (y compris les enfants) utiliser ou jouer
35.Ce produit est uniquement applicable a un usage personnel ou familial
36.Ne chauffez pas directement les piéces de ce produit

37.Ce produit s'applique uniquement a la Chine continentale sous le niveau de la mer de 1000

metres

4. Recommandations pour |'utilisation

Couvrir avec le couvercle et le bol gradué :



Ramassez le couvercle, inclinez de fagcon oblique la position de flambage du bocal en verre, puis
appuyez sur I'horloge jusqu'a ce que le couvercle soit complétement ajusté avec le bocal en verre,

en resserrant un petit couvercle et ensuite couvrez le couvercle.
Programme exécutable :

Mettez le pot en verre dans la position correcte sur la machine, apres que I'alimentation normale
est connectée, le systéeme détectera automatiquement et puis invitera la tonalité « Di », appuyez
sur l'interrupteur Marche / Arrét. Entrer en mode veille, puis appuyer sur la touche de fonction
correspondante, la fonction correspondante de la lampe témoin s'allumera, puis appuyer sur
"OK" (fonction chauffage uniquement), non chauffante ne pas appuyer sur la touche "OK" pour

démarrer.
Programme fini :

Aprés I'achevement du travail, la machine émet une alarme pour invite (fonction correspondante
de la lampe pilote clignotera et faire un son de "Di Di".) Débranchez I'alimentation a ce moment,

en enlevant le pot en verre et ouvrez le couvercle, versez les ingrédients.

5. Structure du produit

@7Uttle cup lid

Cup lid

The lid sealing ring

The glass body

The cup holder sealing
ring

<
Temperature sensor

Cup haolder ﬂ

[

Control panel —

Hot plate -

Coupler

Body

Note: the above are for reference only, specific product
appearance and color are in accordance to the
final product.

Couvercle tasse
Corps en verre
Plaque chaude

Porte tasse



Panneau de controle

Petit couvercle tasse

Anneau d’étanchéité couvercle tasse

Anneau d’étanchéité couvercle tasse

Lame
Capteur de température
Coupleur

Corps

Note : les informations ci-dessus sont pour référence seulement, I'apparence et la couleur du

produit sont en accord avec le produit final.

10. Analyse de dysfonctionnement fréquent

Dysfonctionnement

Raisons

Résolution des problémes

Durée de fonctionnement

excessive

Puissance insuffisante

Stabilisateur de tension

domestique disponible

Température de I'eau sous le

niveau

Avec eau chaude

Eau sous le niveau

Remplissez d’eau jusqu’entre

les lignes

Sifflement anormal

Rodage du produit

Un sifflement occasionnel est

normal

Le produit ne fonctionne pas

sans  montage sur le

porte-gobelet

Coupe, conception de

protection de couvercle

Couvrir  le  porte-gobelet
(couvercle), peut fonctionner
normalement aprés que le

pouvoir électrifie a nouveau




“Erl” lécran montre "ER1"

Le produit ne détecte pas la

température

1. Vérifiez que la machine est
bien en contact avec la sonde
de température située au bas

de la base du moteur.
2.Nettoyer le capteur.

3. Aprés le nettoyage, vous

devez contacter le service
apres-vente si I'erreur
persiste.

“Er2” L'écran montre "ER2"

1. Aprés le nettoyage, vous

devez contacter le service
apres-vente si I'erreur
persiste.

2 Vérifiez si la pate colle sur le
fond.

1.Ajouter de l'eau s’il n’y en a

pas assez

2.Apres le nettoyage de la
plague chauffante et en

utilisant a nouveau

3. Aprés avoir terminé les

étapes ci-dessus, vous devez

contacter le service
apres-vente si I'erreur
continue

Note :

La machine peut fonctionner aprés le nettoyage de la pate

Si le produit ne peut pas fonctionner en utilisant les méthodes ci-dessus, s'il vous plait envoyer au

service aprés-vente local pour réparation.

Le contenu ci-dessus en raison de la modification ne correspond pas avec le modele physique ou

des pieces, les informations détaillées sont en conformité avec le produit final sans préavis.

Veuillez m’excuser

Détails d’'emballage

Mixeur commercial

Instruction

Carte de garantie Pot

Un lot

Une copie

Une copie

Une tassec




TM-905

BETRIEBSANLEITUNG TM-905

STANDMIXER MIT HEIZFUNKTION

Vielen Dank dafir, dass Sie sich fur unser Produkt entschieden haben. Bitte lesen Sie vor dem

Gebrauch diese Betriebsanleitung, die Sie sorgfaltig aufbewahren sollten

Katalog

1. Produktdaten

2. Schaltbild

3. SicherheitsmaBnahmen

4. Empfehlungen fir den Gebrauch
5. Aufbau des Gerats

6. Bedienungsanleitung

7. Reinigung und Wartung

8. Sicherheitshinweise

9. Untersuchung lblicher Stérungen

10. Untersuchung der (iblichsten Betriebsstorungen

BETRIEBSANLEITUNG FUR STANDMIXER MIT HEIZFUNKTION

Vielen Dank dafir, dass Sie sich fur unser Produkt entschieden haben. Lesen Sie bitte vor dem

Gebrauch des Gerats diese Betriebsanleitung aufmerksam durch, um bessere Leistungen und

eine gute Instandhaltung zu erzielen. Zégern Sie nicht, sich bei Problemen an uns zu wenden.

1. Produktdaten

Produktbezei | Modell Spannung Frequenz Heizleistung Mixerleistung
chnung

Standmixer TM-905 220V 50 Hz 1000 W 1200 W

mit

Heizfunktion

2. Schaltbild




Microswitch Overcurrent protector Temperature protector
pd /\ /N
The wire O

PCB

Null line O -}

Earth wire ”»

Kabel Mikroschalter Uberstromschutz Leiterplatte (PCB) Ubertemperaturschutz
Nullleiter Erdleiter

Beachten Sie bitte, dass dieses Schema nur zu lhrer Information dient

3. SicherheitsmaRnahmen

Warnung: Bitte beachten Sie,

dass dieses Symbol ein falsches Verfahren anzeigt. Vorsichtig sein, um Verletzungen und

Sachschaden

zu vermeiden.

3. SicherheitsmaRBnahmen

*Kein Wasser in das Gerat und in das Verankerungsteil gelangen lassen!
*Nach Abschluss des Vorgangs nicht erneut erhitzen oder mixen

*Bei der Reinigung nicht den gesamten Mixbehélter in Wasser tauchen.

*Vor Inbetriebsetzung des Gerats den oberen Deckel und den kleinen Deckel aufsetzen. Den

Deckel nicht 6ffnen, wenn der Mixer in Betrieb ist.

*die Kanne nicht anheben, solange der Mixer in Betrieb ist.

*Den Boden der Kanne nicht direkt spilen, sondern mit einem feuchten Tusch abwischen.
*Die Anweisungen fiir den Fillstand von heilem und kaltem Wasser strikt befolgen.

*Die Anweisungen zur Wahl der entsprechenden Funktionstaste strikt befolgen. Ein falsches

Programm kann das Austreten von Flissigkeiten, Anhaften von Speisen am Behalter und



ungenlgendes Kochen herbeifiihren.

4. Empfehlungen fir den Gebrauch
Abdeckung mit dem Deckel und Messbecher:

Den Deckel auf die Glaskanne legen und andriicken, im Uhrzeigersinn drehen, bis er vollkommen

eingesetzt ist. Den kleinen Deckel anbringen und leicht festdrehen.
Ausfiihrung des Programms:

Die Glaskasse in der richtigen Position auf dem Gerdt anbringen. Nach dem Anschluss der
Stromversorgung wird das System automatisch aktiviert und gibt einen Signalton aus, danach die
Ein/Aus-Taste dricken. Das Gerdt geht in den Standby-Modus, danach die entsprechende
Funktionstaste driicken, sodass sich die entsprechende Kontrollleuchte einschaltet. AnschlieSend
,OK” dricken (nur bei Verwendung der Heizfunktion, ohne Heizfunktion muss ,0K“ nicht

gedrickt werden), um den Vorgang zu starten.

Ende des Programmes:

Nachdem der Vorgang abgeschlossen wurde, gibt das Gerat ein Tonsignal aus (und gleichzeitig
blinkt die entsprechende Kontrollleuchte. Das Gerat ausschalten, die Glaskanne entnehmen und

den Deckel 6ffnen, um den Inhalt auszugieRen.

4. Empfehlungen fir den Gebrauch

Taste ,Blending” (Max.: 5 Minuten, Min.: 1 Minute) Zum raschen Mixen der Zutaten und zur
schnellen Reinigung. Standardzeit 60 Sekunden, bei jedem Driicken der Taste wird sie um 30

Sekunden erhoht. “OK” Taste driicken, um den Start zu bestatigen.

Impuls

Sofortige Zerkleinerung harter Lebensmittel.

Ein/Aus-Taste

Dient dazu, das Gerat in Betrieb zu setzen und es in den Standby-Zustand zu versetzen.
Inbetriebsetzung:

Das Gerat an das Stromnetz anschliefen, sodass es ein Tonsignal ausgibt. Nach Driicken der
Ein/Aus-Taste schalten sich alle Kontrollleuchten ein, der Bildschirm blinkt 3 Sekunden lang und
es wird ein Tonsignal ausgegeben. Nur die EIN/AUS-Taste leuchtet weiter und das Gerét geht in
den Standby-Modus. Nach der Wahl einer Funktionstaste leuchtet die entsprechende Anzeige.

Die Digitalanzeige zeigt die Standardzeit der Funktionstasten an und der Countdown startet. Nach



Ablauf der Zeit wird die Anzeigeleuchte eingeschaltet und ein Tonsignal ausgegeben.

Vor der Inbetriebsetzung des Gerats kontrollieren, ob die richtige Funktionstaste gedrickt wurde,

um zu vermeiden, dass das Produkt nicht den Erwartungen entspricht.

4. Empfehlungen fir den Gebrauch

Waterline of
blending

Waterline of
heating

AN

Waterline of
grain

Flllstandmarkierung fiir Erhitzen
Flllstandmarkierung fiir Mixen
Flllstandmarkierung fiir Kérner

An der Glaskanne sind 2 Gruppen von Fillstandmarkierungen vorhanden.

i
L/

Soup Fiillstandmarkierung fir Erhitzen: zur Kontrolle des Wassererhitzungsprozesses, damit

das Wasser wahrend der Zubereitung von Suppen der westlichen Kiiche den Hochststand nicht

Uberschreitet.

Cold Fgllstandmarkierung fir Mixen: fur Fruchtsifte, Smoothies usw., zur Kontrolle bei

normaler Temperatur.

=

an Flllstandmarkierung fiir Kérner: zur Zubereitung von Sojamilch, Reispaste usw.



Gebrauchsanleitung:

Einige Getranke konnen nach der Zubereitung Fasern enthalten, die essbar sind, aber auch

ausgefiltert werden kdnnen.
Einflllen der Zutaten in die Glaskanne:

Die Zutaten in 2 cm grolRRe Stiicke schneiden und in die gereinigte Glaskanne fillen. Hinsichtlich
der Wassermenge die Rezepte befolgen. Zur Herstellung von Mais-Saft die Koérner vom

Maiskolben l6sen und im Messbecher abmessen.
Ein wenig Wasser in die Kanne fiillen.

Das Wasser bis zur entsprechenden Fiillstandmarkierung einfillen, fir die Funktionen Obst und
Gemdise zwischen 750 ml und 1000 ml, fiir die anderen Funktionen 800 ml bis 1000 ml. Dieses
Gerat ist mit einer Schutzfunktion gegen Trockenbetrieb ausgestattet: Falls das Wasser das
Mindestniveau unterschreitet oder ganz fehlt, stoppt das Gerdt automatisch den Betrieb, um

Storungen und Schaden zu vermeiden und die Sicherheit zu gewahrleisten.

5. Aufbau des Gerats

Messbecher: zur Verhinderung des Uberlaufens der Zutaten.
Deckeldichtung: zur Verhinderung des Uberlaufens von Wasser.
Temperatursensor: zur Messung der Lebensmitteltemperatur

Dichtungsring der Kanne: auf dem Messerhalter montiert, um ein Auslaufen aus dem Gefal zu

verhindern

Bedienfeld: Zur Steuerung der verschiedenen Funktionen und zum Ein/Ausschalten die

integrierten Tasten berihren. Die LED-Anzeige zeigt den entsprechenden Betriebszustand an.

Deckel: Er dient zum VerschlieBen der Kanne, um das Austreten von Flissigkeit wahrend des
Betriebs zu verhindern. Durch die Offnung im Deckel kénnen wihrend des Betriebs auch Zutaten

hinzugefligt werden.

Glaskanne: Mixbehalter mit Messern, der auch zum Servieren der Speisen dient.
Mixbehalter-Untersatz: Dient nach Einsetzen des Mixbehalters zur Zerkleinerung aller Arten
von Zutaten.

Verankerung: Hebt den Mixbehalter nach dem Ausschalten des Gerats an und gewahrleistet
dadurch Schutz und

Sicherheit.

Motorgehduse: Es enthilt die Hauptbestandteile, die Motoren, den Mikrocomputer



das Bedienfeld und weitere Teile. Es dient zur Strom- und

Leistungsversorgung des Geréts.

6. Bedienungsanleitung
Vor dem ersten Gebrauch des Gerats alle mit den Lebensmitteln in Berihrung kommenden Teile

sorgfaltig reinigen. (Siehe Kapitel 6 fir Wartung und Reinigung)

Beim ersten Gebrauch, das Wasser im Mixbehélter
bitte bis zum maximalen Fillstand auffillen, die ,rice-paste” Taste driicken,

am Ende des Vorgangs das Wasser ausschiitten.

TM-905 Heating Blender

1 o "y ‘
Q ek L =1 =
On-off swith Grain  Complementary  Pottage

food

- X ¢ 9 O

oK Blending Smoothie Fruit & Vegetable  Momentary

TM-905 Standmixer mit Heizfunktion
Ein/Aus-Taste Kérner Beikost fiir Kleinkinder Suppen Heizen

OK Mixen Smoothies Obst & Gemiise Momentan

Das Bedienfeld besitzt zehn Funktionstasten: On-off switch,
Grain (K6rner), Complementary food (Beikost), Smoothie, Heating (Heizen), Pottage (Suppen), Fruit (Obst) und

Vegetable (Gemiuise), Blending (Zerkleinern), Momentary (Momentan) und OK.



Die Taste Grain (26 min) ist zur Verarbeitung von Kérnern geeignet.
Die Zutaten einfiillen, die Taste Grain wahlen und OK driicken.

Fiir diese Funktion wird eine Wassermenge von 1000 ml empfohlen.

Die Taste Complementary food (26 min) wird zur Zubereitung von Babykost verwendet. Karotten (ca. 50 g)
in 2 cm grofRe Wiirfel schneiden,
ca. 600 ml Wasser hinzufiigen und das Ende des Programms

abwarten.

Die Taste Pottage (20 min) dient zur Zubereitung von Suppen.

Die Zutaten einfiillen, die Einschalttaste und danach die Taste Pottage und zuletzt die Bestatigungstaste driicken.

Das Ende des Programms abwarten.

Die Taste Heating (die Dauer dieses Programms betragt mindestens 5 Minuten bis zu hdchstens 3 Stunden) dient
zum Erhitzen der Speisen. Bei jedem Drlicken dieser Taste wird die Heizzeit um 5 Minuten erhoht. Nach
Einstellen der gewlinschten Zeit ,,0K” driicken. Die maximale Heizzeit betragt 3 Stunden. Es kdnnen auch alle

Arten von Tee zubereitet werden.

Die Taste Fruit & Vegetable (1 Minute 30 Sekunden) ist zur Herstellung von Obst- und Gemuisesaften und von
Milchshakes geeignet. Alle Zutaten in den Mixbehlter fiillen, die Einschalttaste und danach 2-3 Mal die Taste
Momentary driicken. Danach die Funktionstaste Fruits & Vegetables und zuletzt OK driicken. Das Ende des

Programms abwarten.

Die Taste Smoothie (65 Sekunden) ist zur Herstellung von Frucht-Smoothies geeignet. Die Zutaten in den
Mixbehalter fillen und die Einschalttaste driicken. 2-3 Mal die Taste Momentary, danach die Funktionstaste

Smoothie und zuletzt OK driicken. Das Ende des Programms abwarten.

7. Reinigung und Wartung

1. Damit das Gerat beim nachsten Mal gebrauchsbereit ist, moglichst sofort nach der Benutzung reinigen. Vor der

Reinigung des Geréts dieses von der Stromversorgung trennen.



2. Schnellreinigung: Ein wenig Wasser in die Glaskanne fiillen, das Gerdt einschalten und die Taste
,,Blending” drlicken, um den Betrieb zu starten. Nach der Reinigung stoppt das Gerat automatisch. Ausschalten,
die Glaskanne abnehmen und das Wasser ausgieRRen, mit einem Staubtuch abwischen. Sollten Suppenreste oder
andere Ruickstande anhaften, die nicht leicht zu entfernen sind, die mitgelieferte Reinigungsbiirste verwenden.
Die Glaskanne nicht in Wasser tauchen: In diesem Fall, oder wenn das Glas bricht, kann ein Kurzschluss eintreten.

Das Messer bei der Reinigung nicht direkt berlihren, um Handverletzungen zu vermeiden.

3. Die AuRenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch reinigen, nicht mit Wasser oder anderen Fliissigkeiten

splilen.
4, Das Gerat an einem trockenen und vor direkter UV-Strahlung geschiitzten Ort aufbewahren.

5. Sicherstellen, dass das Geréat sauber und trocken ist, bevor es aufbewahrt wird.

Warnhinweise:

Alle Funktionen dieses Gerat sind mit intelligenter Steuerung ausgestattet und werden nach einer bestimmten
Betriebszeit gestoppt. Dies wird als Zyklus bezeichnet. Nicht mehr als 2 Zyklen nacheinander starten. Vor dem

Starten des zweiten Zyklus 5 Minuten warten.

8. Sicherheitshinweise
1. Die Eingangsspannung dieses Modells betragt 220 V AC - 50 Hz, bitte vor dem Gebrauch Gberpriifen.

2. Vor dem Abmontieren, Montieren oder Regulieren irgendeines Teils des Gerdts dieses von der

Stromversorgung trennen.

3. Dieses Gerat hat einen Y-Anschluss. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, wenden Sie sich bitte, um Gefahren zu
vermeiden, an unseren Kundendienst oder direkt an die vorgesehene Reparaturwerkstatt. Zerlegen und

reparieren Sie das Gerat nicht selbst.

4. Vor dem Gebrauch des Gerats Netzkabel, Stecker, Mixbehalter und sonstige Teile kontrollieren. Im Falle einer

Beschadigung das Gerat nicht mehr benutzen, sondern unseren Kundendienst kontaktieren.

5. Die Zutaten dirfen die obere Fillstandmarkierung des Mixbehalters nicht tGberschreiten. Fir Einzelheiten die

Bedienungsanleitung lesen.

6. Es ist verboten, den Mixbehalter zu heben und den Deckel zu 6ffnen, wahrend das Gerat in Betrieb ist, denn es

koénnte aufhoren zu funktionieren.

7. Messer, Motoren und andere bewegliche Teile nicht beriihren, um Verletzungen oder Schdaden am Gerét zu

vermeiden.

8. Wenn die Verarbeitung beendet ist und der Motor und das Messer stillstehen, vor dem Abnehmen des
Mixbehalters das Netzkabel aus der Steckdose ziehen.



9. Wenn das Gerat wahrend der Benutzung seinen Betrieb einstellt, kann der Grund das Auslésen des
Motorschutzschalters sein. Bitte das Gerat von der Stromversorgung trennen und 20-30 Minuten abkiihlen

lassen.

10. Das Gerdt auf einem ebenen Tisch benutzen, nicht auf einem Teppich, Handtuch oder anderen Textilien.

Nicht am Rand des Tisches benutzen, da es herunterfallen konnte.
11. Kein anderes Zubehdr an diesem Produkt verwenden, um Brand- oder Verletzungsgefahr zu vermeiden.

12. Kein Wasser in den Griff der Glaskanne oder in die Verankerung am Untersatz gelangen lassen. Sollte dies

geschehen, vor dem Gebrauch abtrocknen.

13. Kanne, Deckel Messer, Messbecher und Deckeldichtung mdglichst sofort reinigen. Dabei auf das scharfe

Messer achten, um Handverletzungen zu vermeiden.

14. Wahrend der Zubereitung heiller Getranke oder nach Beendigung der Verarbeitung das Netzkabel nicht aus

der Steckdose ziehen und nicht erneut die Programmtaste driicken, andernfalls konnten die Zutaten Gberlaufen.

8. Sicherheitshinweise

15. Bei einem Ausfall des Gerats wahrend der Zubereitung heiler Getranke (besonders in der letzten Phase der
Zubereitung, wenn die Suppe fertig ist) die Zutaten herausnehmen und neue einfiillen. Die Taste nicht erneut

driicken, um den Betrieb fortzusetzen, andernfalls bleiben die Speisen am Mixbehalter kleben.

16. Wenn die Zubereitung heiler Getrénke oder Suppen beendet ist, nicht erneut erhitzen oder mixen,

andernfalls bleiben sie am Mixbehlter kleben.

17. Den Mixbehalter nicht beriihren, da bei der Zubereitung heiler Getranke eine hohe Temperatur erreicht wird

und Verbrennungsgefahr besteht. Das Gerat an einen Ort stellen, an dem es fiir Kinder nicht leicht erreichbar ist.

18. Es ist normal, dass sich auf dem Deckel Flecken bilden, nachdem eine gewisse Zeit lang Obst- und

GemdUseséfte zubereitet wurden. Sie stellen jedoch keinerlei Gesundheitsrisiko dar.

19. Bei Benutzung der Heizfunktion diirfen die Zutaten die Fillstandmarkierung (1000 ml) nicht Gberschreiten,

um ein Uberlaufen der Zutaten zu vermeiden.

20. 20. Die Maschine nicht bewegen, da dies ein Uberlaufen der Zutaten, Verbrennungen und Stromschlag

herbeifiihren kann.

21. Die Luftungsoffnungen am Deckel nicht verschlieRen oder beriihren, um Verbrennungen wahrend des

Betriebs des Geréts zu vermeiden.

22. Das Gerat ist mit einem Motor mit hoher Drehzahl ausgestattet. In der Phase der Zerkleinerung ist ein

plotzlich eintretender, langsam intermittierender Ton normal.

23. 23. Wenn das Gerét in Betrieb ist, einen gewissen Abstand von der Steckdose, anderen elektrisch geladenen



Gegenstanden und entzlindbarem Material halten. Stromsteckdosen und Erdleiter miissen richtig geerdet sein.

24. Falls das Gerat repariert werden muss, wenden Sie sich bitte an unsere Kundendienstabteilung oder direkt an
die vorgesehene Reparaturwerkstatt. Zerlegen Sie das Gerét nicht selbst, denn dadurch kénnten Schaden

verursacht werden.

25. Es ist streng verboten, den gesamten Mixbehdlter in Wasser zu tauchen, denn dies wiirde Schaden

verursachen.

26. Es ist verboten, den Griff oder den Boden des Mixbehalters direkt unter Wasser abzusplilen, um zu

vermeiden, dass Wasser in den Untersatz gelangt und einen Kurzschluss verursacht.

27. Bei der Reinigung des Gerats nur die mitgelieferte Reinigungsbiirste verwenden, um eine Entfarbung oder

Verformung des Gerats zu vermeiden. Keine chemischen Reinigungsmittel, wie Alkohol, Benzin usw., verwenden.
28. Zur Reinigung keine harten Gegenstande, wie z. B. Stahlwolle, verwenden
29. Keine Teile des Gerats in den Geschirrsptiler geben.

30. Das Motorgehause nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen, nicht mit Wasser oder anderen

Flissigkeiten spiilen

31. Die Bestandteile dieses Gerats dirfen nicht in den Mikrowellensterilisator oder in den Desinfektionsschrank
gegeben werden, um thermische Verformung oder Beschadigung zu vermeiden. Die mit den Lebensmitteln in

Kontakt kommenden Materialien

entsprechen den diesbezlglich geltenden Rechtvorschriften, sind zu diesem Zweck zertifiziert, sind

lebensmittelgerecht und zuverlassig.
32. Das Gerat nicht direkter Sonnenstrahlung aussetzen, denn es kdnnte sich verfarben
33. Esiist strikt verboten, dieses Gerat zu verandern oder abzuwandeln.

34. Das Gerat darf nicht in Reichweite von Kindern aufbewahrt werden. Kinder oder Personen mit sensorischen
oder mentalen Stérungen oder Personen ohne Erfahrung und Kenntnis des Gerédts diirfen das Gerat nicht

benutzen oder damit spielen
35. Dieses Gerat ist nur fiir den personlichen oder den Hausgebrauch bestimmt

36. Keine Teile dieses Geréts direkt erhitzen

4. Empfehlungen fiir den Gebrauch
Abdeckung mit dem Deckel und Messbecher:

Den Deckel auf die Glaskanne legen und andriicken, im Uhrzeigersinn drehen, bis er vollkommen eingesetzt ist.

Den kleinen Deckel anbringen und leicht festdrehen.

Ausfiihrung des Programms:



Die Glaskasse in der richtigen Position auf dem Gerat anbringen. Nach dem Anschluss der Stromversorgung wird
das System automatisch aktiviert und gibt einen Signalton aus, danach die Ein/Aus-Taste driicken. Das Gerét geht
in den Standby-Modus, danach die entsprechende Funktionstaste driicken, sodass sich die entsprechende

Kontrollleuchte einschaltet.

AnschlieBend ,,OK“ driicken (nur bei Verwendung der Heizfunktion, ohne Heizfunktion muss , OK“ nicht

gedrickt werden), um den Vorgang zu starten.
Ende des Programms:

Nach der Beendigung der Verarbeitung der Lebensmittel gibt das Gerat ein Tonsignal aus (die der Funktion
entsprechende Anzeigeleuchte blinkt und gibt ein doppeltes Tonsignal aus). Den Netzstecker aus der Steckdose

ziehen, die Glaskanne abnehmen und den Deckel 6ffnen, um die Zutaten auszugieRen.

5. Aufbau des Geriéts

=

S—

Little cup lid

The lid sealing ring

The glass body

@—The cup holder sealing
ring

S —
Temperature sensor

Cup holder ﬂ

[

Hot plate

Coupler

Body

Control panel

Note: the above are for reference only, specific Froduct
appearance and color are in accordance to the
final product.

Deckel des Mixbehalters
Glaskanne

Heizplatte
Mixbehélter-Untersatz

Bedienfeld

Kleiner Deckel des Mixbehalters



Dichtungsring des Deckels

Dichtungsring des Mixbehalter-Untersatzes

Messer
Temperatursensor
Verankerung

Motorgehduse

Anmerkung: Die obige Abbildung dient nur als Bezug. Aussehen und Farben des Endprodukts

kénnen verschieden sein.

10. Untersuchung der Ublichsten Betriebsstérungen

Storung Ursachen Abhilfe
UbermiRige Verarbeitungszeit | Zu niedrige Spannung Einen  Spannungsstabilisator
verwenden

Wassertemperatur zu niedrig

Warmes Wasser hinzufiigen

Wasser oberhalb der | Die Wassermenge regulieren,
Fillstandmarkierung sie darf die obere
Fillstandmarkierung nicht
Gberschreiten
Anormales Pfeifen Gerat muss sich einlaufen Gelegentliches  Pfeifen st
normal
Das Gerat funktioniert nicht | Struktur des Schutzdeckels des | Den Mixbehélter-Untersatz

ohne den

Mixbehalter-Untersatz

Mixbehilters

bedecken (Deckel), auf diese
Weise kann das Gerat normal
funktionieren, nachdem die
Stromversorgung wieder

aktiviert wurde.

,Erl“ Auf dem Display wird

Das Gerat stellt

die

1. Das Gerat kontrollieren, um

den richtigen Kontakt des




der Fehler ,,ER1“ angezeigt

Temperatur nicht fest

Temperaturfiihlers am Boden
des Motorgehauses

festzustellen.
2. Den Fahler reinigen.

3. Falls der Fehler nach der
Reinigung weiterhin besteht,
den Kundendienst

kontaktieren.

,Er2“ Auf dem Display wird
der Fehler ,,ER2“ angezeigt

1. Wenn die Speise trocken ist,

kontrollieren, ob  Wasser

vorhanden ist

2. Die Heizplatte vor dem

erneuten Gebrauch reinigen

3. Falls
Ausfiihrung
Schritte

der Fehler nach

der obigen
weiterhin  besteht,
den Kundendienst

kontaktieren.

Anmerkung:

Das Gerat kann nach dem Entfernen der Speiseriickstande funktionieren.

Falls das Gerat nach Ausfiihrung der obigen Verfahren nicht funktioniert, bitte

zur Reparatur an die 6rtliche Kundendienstabteilung senden.

Wir behalten uns das Recht vor, ohne vorherige Mitteilung Anderungen vorzunehmen.

Folglich kénnte der Inhalt der vorliegenden Betriebsanleitung

dem Endmodell oder den betreffenden Teilen nicht entsprechen.

Wir bitten um Entschuldigung.

Verpackungsinhalt

Standard-Standmixer

Betriebsanleitung

Garantieschein

Glaskanne

Ein Set

Ein Exemplar

Ein Exemplar

Eine Kanne




TM-905

INSTRUCCIONES TM-905
LICUADORA CALENTADORA

iMuchas gracias

consérvelo en un lugar seguro

Catélogo

1. Especificaciones

2. Esquemas

3. Precauciones de seguridad

4. Recomendaciones para el uso
5. Estructura del producto

6. Instrucciones para el uso

7. Limpieza y mantenimiento

8. Precauciones de seguridad

9. Analisis de fallos comunes

10. Analisis de averias comunes

INSTRUCCIONES DE LA LICUADORA CALENTADORA

iMuchas gracias por

comprado este producto!

Para un mejor

por haber comprado nuestros productos! Lea este manual antes del uso y

rendimiento vy

mantenimiento de la maquina, lea el manual atentamente antes de usarla. Si tiene problemas,

pdngase en contacto con nosotros.

1.Especificaciones

Nombre del | Modelo Tensién Frecuencia Potencia de | Potencia de la
producto calentamient | licuadora

o
Licuadora TM-905 220V 50 Hz 1000 W 1200 W

calentadora

2.Esquemas




Microswitch Overcurrent protector Temperature protector
pd /\ /N
The wire O

PCB

Null line O -}

Earth wire ”»

Protector de sobrecorriente del microinterruptor de seguridad

Protector de temperatura PCB
Cable de tierra linea neutra

Tenga en cuenta que los esquemas son solamente como referencia

3.Precauciones de seguridad

Advertencia: tenga en cuenta que

Significa funcionamiento incorrecto, preste atencidn para evitar lesiones personales y dafios a la

propiedad.

3.Precauciones de seguridad

*Se prohibe dejar que entre agua en el cuerpo y el acoplador

*Se prohibe volver a calentar o desmenuzar después de haber finalizado el proceso
*Se prohibe sumergir toda la taza en el agua para lavarla.

*Cierre la tapa grande y la tapa pequefia antes de hacer funcionar la maquina. Se prohibe abrir la

tapa cuando la licuadora esta funcionando.
*No levante la jarra de vidrio cuando la licuadora esta funcionando.
*Se prohibe lavar directamente la parte inferior de la taza, limpiela con un pafio himedo

*Siga estrictamente las instrucciones sobre la linea de nivel de agua para los estados de agua

caliente y fria.



*Siga estrictamente las instrucciones para seleccionar la tecla de funcién correspondiente, un
programa de funcionamiento errado puede causar el derrame de bebidas, o comida no cocida

correctamente.

4. Recomendaciones para el uso
Cubra con la tapay la taza de medicién:

Recoja la tapa, inclinando ligeramente hasta la posicién de enganche de la jarra de vidrio y
presione a derechas hasta que la tapa se acople por completo con la jarra de vidrio apretando la

tapa pequefia y cubra la tapa.
Programa ejecutable:

Coloque la jarra de vidrio en la posicidn correcta, tras haberla conectado a la alimentacidn, el
sistema detecta automaticamente y se escucha el tono “Di”, presione el interruptor de
encendido/apagado. Para poner el aparato en el modo Standby presione la tecla de funcidn
correspondiente, la funcién correspondiente de la ldmpara Piloto se enciende, pulse “OK”

(solamente para la funcién de calentamiento), si utiliza la funcion sin calentamiento, pulse la

tecla “OK” para finalizar.

Programa terminado:

Cuando termina el proceso, la maquina emite una alarma (la funcion correspondiente de la
[dmpara piloto parpadea y emite el sonido “Di Di”). Desconecte la alimentacion en este

momento, retire la jarra de vidrio y abra la tapa, vierta los ingredientes.

4. Recomendaciones para el uso

Tecla “Mezclado” (Max: 5 minutos, Min: 1 minuto) Para ingredientes que se vierten rapidamente
y una limpieza rapida. El tiempo predeterminado es de 60 segundos, cada vez que se presiona se

afaden 30 segundos. Presione “OK” para confirmar el inicio de los botones de funcion.
Impulso

Desmenuza los alimentos duros instantaneamente.

Interruptor de encendido/apagado

Para la conmutacion funcional, puesta en marcha de la maquina y espera.

Método de funcionamiento:

Al conectar la alimentacion, el aparato emite un sonido “Di”, tras haber pulsado el interruptor de

encendido/apagado, la luz indicadora de funcionamiento y la pantalla parpadean durante 3



segundos cuando suena “Di”. Permanece encendido solamente el interruptor de
encendido/apagado y la maquina se pone en el modo de espera. El indicador correspondiente se
enciende tras haber seleccionado las teclas de funcidén. La pantalla digital muestra el tiempo
predeterminado de las teclas de funcidén y empieza la cuenta atras. Después del proceso la luz

enciende y emite el sonido “Di”.

Antes de que el aparato empiece a funcionar, aseglrese de que ha seleccionado las teclas de

funcidn correctas para evitar realizar bebidas con sabor desagradable.

4, Recomendaciones para el uso

Waterline of Waterline ot
heating blending

Waterline of
grain

Linea de nivel de agua de calentamiento
Linea de nivel de agua de mezclado
Linea de nivel de agua de grano

Se han fijado 2 grupos de marcas de agua en la jarra de vidrio.

Wi
L/

S0UP | inea de nivel de agua de calentamiento: sirve para controlar el proceso de calentamiento

del agua Es apropiada para el control de agua para sopas de estilo occidental, etc.

Cold  |inea de nivel de agua de mezclado: apropiada para zumos de fruta, smoothies, bajo

control de agua de temperatura normal.



ﬁE§

no. . .
Linea de nivel de agua de grano: leche de soja, mezcla de pasta de arroz.

Instrucciones de uso:

Algunas bebidas pueden aparecer fibrosas después del proceso, son comestibles, pero puede

colarlas si desea.
Ponga los ingredientes en la jarra de vidrio:

Corte los ingredientes en bloques de 2 ¢cm, pdngalos en la jarra después de haberlos lavado.
Consulte las recetas para mas detalles sobre la cantidad de agua. Produccion de zumo de maiz,

ponga maiz fresco, los granos de maiz deben medirse por tazas.
Vierta un poco de agua en la jarra:

Vierta agua hasta la linea de nivel de agua correspondiente, para las funciones de fruta y
vegetales, afiada agua hasta la linea de nivel entre 750 ml y 1000 ml; para otras funciones aifada
agua hasta la linea de nivel entre 800 ml y 1000 ml. Este producto cuenta con una funcién para
impedir que el calentamiento se realice en seco, por tanto si no hubiese agua o hubiese poca, el

aparato se detiene de inmediato para garantizar la seguridad del aparato.

5. Estructura del producto

Taza de medicidén: para impedir que los ingredientes se rebasen.

Junta de la tapa: para impedir que el agua se rebase.

Sensor de temperatura: para detectar la temperatura de los alimentos

Anillo de sellado del soporte de la taza: Instalado en el soporte de la cuchilla.

Panel de mandos: Toque el botén para controlar las funciones incorporadas y para encender y

apagar el producto correspondiente. El LED indica el estado de funcionamiento de cada producto.

Tapa: la tapa del cuerpo de la taza, el producto puede impedir el derrame durante el proceso, al
mismo tiempo se puede anadir ingredientes mientras la maquina esta funcionando a través de la

boca de carga con la taza de medicion.
Cuerpo de vidrio: el conjunto de vidrio con cuchilla que se utiliza para servir los alimentos.

Soporte de la taza: se combina con el cuerpo de la taza y se utiliza para desmenuzar todo tipo de

ingredientes.



Acoplador: levanta el cuerpo de la taza automaticamente tras la interrupcién de la alimentacién,

sirve como dispositivo de seguridad y proteccion.

Cuerpo: Los componentes principales, hay motores, paneles de mandos micro computarizados y

otros componentes, el producto es la fuente de alimentacion que proporciona potencia.

6.Instrucciones para el uso

Antes de usar el producto por primera vez, limpie a fondo los componentes que estdn en

contacto con los alimentos.

(Ve al capitulo 6 de mantenimiento y limpieza)

La primera vez que use el producto, afiada agua en la taza hasta la linea graduada mayor para

calentamiento, pulse el botdon de pasta de arroz, espere a que la maquina finalice y tire el agua.

TM-905 Heating Blender

l - "

&

0] =g 1= S ")

On-off swith Grain Complementary Pottage Heating
food

- X ¢ 9 O

oK Blending Smoothie Fruit & Vegetable  Momentary

Licuadora calentadora TM-905

Interruptor de apagado-encendido Grano Alimentos complementarios Calentamiento de guisos



OK Licuado Smoothies Fruta y Vegetales Momentaneo

Se han establecido 10 teclas de funcién en el panel de mandos: interruptor de encendido y
apagado, grano, alimentos complementarios, smoothies, calentamiento, guisos, fruta y vegetales,

licuado, momentaneo y OK.

Botdn Grain [Grano] (26 mins), sirve para procesar grano, afiada los ingredientes y seleccione la

tecla grano, por ultimo pulse el botén OK, recomendamos usar 1000 ml de agua.

Boton Complementary food [Alimentos complementarios] (26mins), para cortar zanahorias en
(trozos de 2 * 2 * 2 cm) unos 50 g, o en partes (trozos de 2 * 2 * 2 cm) de unos 50 g, afiada 600

ml de agua, tiempo antes de finalizar el programa.

Botdn Pottage [Guisos] (20 mins), Sirve para procesar todo tipo de sopas, afiada los ingredientes,
pulse el interruptor de marcha, elija el botén de sopa, pulse el botén de confirmacién y programe

el tiempo para finalizar.

El botdn [Heating] Calentamiento (el tiempo de calentamiento mas largo es de 3 horas, el tiempo
mas corto es de 5 minutos), presione el botén de calentamiento hard aumentar 5 minutos
después haga clic en "OK". El tiempo de calentamiento maximo es de 3 horas, también puede

producir cualquier tipo de té.

El botdn Vegetable [Vegetales] (1 minuto 30 segundos) sirve para procesar zumos de fruta y

milkshakes. Afada los ingredientes en la licuadora, pulse el interruptor de encendido-apagado,



haga clic en el botén Momentary [Momentaneo] 2 o 3 veces, pulse el botdn de frutas y vegetales

y pulse el botdn OK para finalizar.

El botén Smoothie. (65 segundos). Sirve para procesar todo tipo de smoothies de fruta, afiada
todos los ingredientes, haga clic en el interruptor de encendido-apagado, haga clic en el botén
Momentary [Momentaneo] 2-3 veces y pulse el botén Smoothies y pulse el boton OK para

finalizar..

7.Limpieza y mantenimiento

1. Lavelo oportunamente después del uso para que esté listo para la préxima vez. Antes de lavar

el aparato, asegurese de que esta desconectado de la alimentacién.

2. Limpieza rapida: Afada agua en la jarra de vidrio, conecte la alimentacién, pulse el botén
"Blending" [Licuar] y ponga en marcha el aparato. Al terminar la limpieza se detiene
automaticamente. Desconecte la alimentacién, retire la jarra de vidrio y tire el agua, limpie con
un pafo. si los ingredientes no son faciles de limpiar, como residuos de sopas, etc., utilice el
cepillo de limpieza suministrado para limpiar. No sumerja la jarra de vidrio en el agua. Si la jarra
se rompe, puede producirse un cortocircuito. No toque la cuchilla directamente con las manos

durante la limpieza para evitar cortarse.
3. La parte externa puede limpiarse con un pafio humedo, no la lave con agua ni otros liquidos.
4, Este artefacto debe guardarse en un lugar seco para evitar los rayos ultravioleta.

5. Aseglrese de que el producto esta limpio y seco antes de guardarlo.

Advertencia:

Todas las funciones de este aparato tienen un control inteligente; tras un determinado intervalo
de tiempo, se detienen automadaticamente. Este es un ciclo. No lleve a cabo 2 ciclos de

funcionamiento. Si desea empezar el segundo ciclo, espere 5 minutos.

8. Precauciones de seguridad

1. La tension de entrada de este modelo es de 220V-50Hz CA, asegurese de que coincide con la

del lugar de uso antes de conectarlo

2. Antes de desmontar, instalar o ajustar los componentes de esta maquina, asegurese de que ha

desconectado la alimentacion eléctrica.

3. Este aparato estd dotado de una conexidn Y, si el cable de alimentacién estd dafiado, para



evitar riesgos, pongase en contacto con nuestro servicio de atencidn al cliente o acuda al lugar de

reparacion designado, no lo desmonte ni repare usted mismo.

4. Compruebe el cable de alimentacion, enchufe, taza y otros componentes antes del uso, si

hubiese dafios, deje de usarlo y péngase en contacto con nuestro servicio de atencion al cliente.

5. Los ingredientes no deben superar la capacidad maxima de la taza graduada, lea estas

instrucciones para mas detalles

6. Se prohibe levantar la taza y abrir la tapa mientras la licuadora esta funcionando porque podria

dejar de funcionar.

7. No toque las cuchillas, motores u otras partes mdviles, para evitar lesiones personales o dafios

al aparato.

8. Cuando el proceso ha finalizado, el motor y la cuchilla se detienen, asegurese de que la

alimentacién eléctrica estad desconectada antes de retirar la taza

9. Si el aparato se detiene durante el funcionamiento, puede ser debido a la intervencién de la
proteccién de la temperatura del motor, desconecte la alimentacidn eléctrica y déjelo enfriar

durante 20-30 minutos.

10. Accione el aparato sobre una mesa plana, no sobre la alfombra, toallas u otros tejidos, y lejos

del borde de la mesa para evitar que caiga.

11. No utilice los accesorios de este producto en otras maquinas porque podrian causarse

incendios y lesiones.

12. No derrame agua en la manija de la taza y en el acoplador del cuerpo principal, si ocurre debe

limpiarse antes del uso.

13. Limpie la taza, tapa, cuchilla, taza de medicion y juntas de la tapa oportunamente, preste

atencién al borde afilado de la cuchilla durante del pieza para evitar lesiones a las manos.

14. Mientras se procesan bebidas calientes o tras haber finalizado el proceso, no tire del enchufe
del cable de alimentacidon ni vuelva a configurar el programa o puede ocasionar que los

ingredientes se rebasen

8. Precauciones de seguridad

15. Si el aparato se averia mientras procesa bebidas calientes, no pulse el botén para continuar el

proceso puesto que los ingredientes pueden adherirse.

16. No caliente ni mezcle de nuevo tras haber finalizado bebidas calientes u otros guisos, de lo

contrario se adhieren



17.No toque el cuerpo de la taza porque la temperatura es alta cuando se procesan bebidas

calientes, para evitar guemaduras conserve la maquina fuera del alcance de los nifios.

18. Es normal que la tapa se manche cuando se preparan bebidas con vegetales o frutas durante

un cierto periodo de tiempo, esto no causa dafios a la salud

19. Al usar la funcién de calentamiento, no afiada ingredientes que superen la linea de

calentamiento (1000 ml) para evitar que los ingredientes se derramen o rebasen.

20. 20. No traslade la maquina para no causar el derrame de ingredientes, quemaduras o

choques eléctricos

21. No cierre ni toque las aletas de la tapa para evitar quemaduras durante el funcionamiento de

la maquina.

22. Este aparato cuenta con un motor de alta velocidad, un sonido lento intermitente y repentino

es normal durante la trituracion

23. 23. Cuando el aparato estd funcionando, manténgase a una cierta distancia del enchufe u
otros objetos bajo tensiéon y lejos de materiales inflamables. Las tomas eléctricas y las conexiones

de tierra deben estar bien conectadas

24. Si el aparato tuviese que repararse, pongase en contacto con nuestro servicio de atencion al
cliente o dirijase directamente al centro de servicios designado para su reparacién, no lo

desmonte usted mismo porque podria causar dafios.
25. Esta terminantemente prohibido sumergir la taza en el agua porque podria danarse.

26. Se prohibe lavar directamente la manilla o la parte inferior de la taza para evitar que el agua

entre en el soporte de la taza y causar un cortocircuito.

27. Al limpiar el producto, utilice un cepillo de limpieza especifico para impedir la decoloracién o

deformacidn del aparato. No use agentes quimicos para limpiar, como: alcohol, gasolina, etc.
28. No use objetos duros como una esponja de metal para limpiar este aparato

29. No ponga ningin componente del aparato en la lavavajillas

30. No sumerja el cuerpo principal en agua ni otros liquidos, ni lo lave con agua u otros liquidos

31. No esterilice los componentes de este producto con el microondas ni utilice un armario de

desinfeccion para evitar dafios o la deformacion térmica.

Los materiales que estan en contacto con los alimentos son aptos para ello, estan limpios y son

fiables
32. No exponga este aparato a la luz solar porque puede cambiar de color
33. Se prohibe terminantemente eliminar o modificar este artefacto

34. Este aparato debe guardarse lejos del alcance de los nifilos. No deje que personas



discapacitadas o con trastornos sensoriales o mentales o falta de experiencia y conocimiento del

aparato, incluidos los nifios, lo usen o jueguen con él
35. El uso previsto de este aparato es para uso personal o familiar

36. No caliente directamente ningin componente de este aparato

4. Recomendaciones para el uso
Cubra con la tapay la taza de medicién:

Levante la tapa, inclinando ligeramente hasta la posicién de enganche de la jarra de vidrio y
presione a derechas hasta que la tapa se acople por completo con la jarra de vidrio apretando la

tapa pequefia y cubra la tapa.
Programa ejecutable:

Coloque la jarra de vidrio en la posicidn correcta, tras haberla conectado a la alimentacidn, el
sistema detecta automaticamente y se escucha el tono “Di”, presione el interruptor de
encendido/apagado. Para poner el aparato en el modo Standby presione la tecla de funcién
correspondiente, la funcidn correspondiente de la ldampara Piloto se enciende, presione “OK”
(solamente para la funcién de calentamiento), si utiliza la funcién sin calentamiento, no presione

la tecla “OK” para empezar.

Programa terminado:

Tras haber finalizado el proceso, la maquina emite una alarma (la funcidn correspondiente de la
ldampara piloto parpadea y emite un sonido “Di Di”.) Desconecte la alimentacidn eléctrica, quite la

jarra de vidrio y abra la tapa, retire los ingredientes.

5.Estructura del producto



@; Little cup lid

Cup lid

The lid sealing ring

The glass body

@—The cup holder sealing
ring
-

Temperature sensor

Cup halder ﬂ

[

Hot plate

Coupler

Body

Control panel

Note: the above are for reference only, specific product
appearance and color are in accordance to the
final product.

Tapa de la taza
Cuerpo de vidrio
Placa caliente
Soporte de la taza

Panel de mandos

Tapa pequeiia de la taza

Anillo de sellado de la tapa

Anillo de sellado del soporte de la taza
Cuchilla

Sensor de temperatura

Acoplador

Cuerpo

Nota: todo lo anterior es sélo como referencia, el aspecto del aparato especifico y color son

segun el aparato final.



10.Analisis de averias comunes

Averia

Motivo

Eliminacién de la averia

Tiempo de procesamiento

excesivo

Nivel bajo de tensién

Estabilizador de tensién

doméstico disponible

Nivel bajo de temperatura del

agua

Con agua caliente

Agua por encima de nivel

Afada agua entre la linea de

nivel de agua

Silbido anémalo

Derrame de producto

Un silbido ocasional es normal

El aparato no funciona si no se

coloca el soporte de la taza

Disefio de proteccion de la

taza, tapa

Cubra el soporte de la jarra

(tapa),
funcionar

puede volver a
normalmente
cuando vuelve la alimentacion

eléctrica

“Erl” Pantalla muestra "ER1"

El producto no detecta la

temperatura

1. Compruebe si la maquina se
conecta bien con la sonda de
temperatura de la parte

inferior de la base del motor.
2. Limpie el sensor.

3. Después de la limpieza, si el
error continla, es necesario
gue se ponga en contacto con

el servicio de posventa.

“Er2” Pantalla muestra "ER2"

1. Tener cuidado de no dejar

el aparato sin agua

2. Limpie la placa de
calentamiento y vuélvala a

usar

3. Tras haber realizado los
pasos anteriores, es necesario
que se ponga en contacto con

el servicio de posventa.

Atencion




La maquina puede funcionar después de haber quitado la masa

Si el producto no funciona tras haber realizado los pasos anteriores, envie el aparato al centro

posventa local para que lo reparen.

El contenido anterior no es conforme con el modelo fisico o los componentes. La informacion

detallada es conforme al producto final y puede cambiar sin previo aviso.

Pedimos disculpas

Detalles del embalaje

Licuadora comercial Instrucciones Tarjeta de garantia Jarra

Un juego Una copia Una copia Una taza




TM-905
YMYTCTBA TM-905

PEJARM BNEHAEP

McKpeHo 3axBas/byjemMo Ha KynoBWHWM Halumx npoussoda! Moanmo npounTajTe 0BO ynyTCTBO Npe

ynotpebe n yyBaka

Katanor

1.Cneundukaumje

2. Anjarpamu

3.be3benHocHe Mmepe NpPeaCTPOXHOCTH
4. MNpenopyke 3a ynotpedy

5. CtpykTypa npomnssoaa

6. YnyTcTBa 3a Ynotpeby

7. Ynwhere 1 ogpKaBarbe
8.Be3beaHocHe mepe MpeacTpoXKHOCTH
9. AHanmse Hajuyewhmnx KBaposa

10. AHanusa Hajuewhux HencnpasHocTh

YMYTCTBA 3A TPEJARU BNEHAEP

McKkpeHo 3axBas/byjeMo Ha KynoBWHM Hawmx npoussoga! 3a 6o/be nepdopmaHce U ofapskaBarbe

MalUMHe, NaXK/bUBO NPOYUTAjTE NPUPYYHUK Npe Kopuwhera. Y ciyyajy npobnema, cnoboaHo Hac

KOHTaKTUpajTe.

1. Cneuudukaumje

Hasus Mogen HanoH ®pekBeHunja | CHara CHara
MNpounssoaa lpejatba bneHgepa
lpejarbe TM-905 220V 50X3 1000B 1200B
bneHpepa

2. Awnjarpamm




Microswitch Overcurrent protector Temperature protector
pd /\ /N
The wire O

PCB

Null line O -}

Earth wire ”»

MuKponpekngay 3a 3awTnuTy o4 npeHanoHa NUB TemnepaTypHu 3aWITUTHUK
JlnHnja Hyne Kuua 3a yzemsbere

MmajTe Ha ymy Aa cy Anjarpammu camo 3a Bally pedepeHLy

3. besbegHocHe Mepe NpeacTPOXKHOCTU

Ynosopeme: umajte Ha ymy Aa

To 3Hauu norpewaH pag, obpatuTe naXkkby Ha TO U CNpeYmTe IMUYHe nospeae M

owTeherba MMOBUHE.

3. besbepHocHe Mepe NpeacTPOXKHOCTU

*3abpatbeH je ynasak Boae y npeameT Uy cnojHuuy!

*3abpakbeHO je NOHOBHO 3arpeBatbe WM NacMpakbe HaKoH 3aBpLUEHOr paja
*3abparbeHO je NOTONUTU LieNy Yally y Body pagu Ymwherba.

*MNokpeHuTe ypehaj ca moknonuem U MaauMm noknonuem. 3abparbeHo je oTBapakbe MOK/AoMNUa

Kaga ce Kopuctu 6neHaep.

*HemojTe nogmhu cTakneHn 6okan Kaga ce KOpuctu baeHaep.

*3abparbeHO je AUPEKTHO YNCTUTU AHO Yalle, OUYMCTUTE ra BAAXKHOM KPriom

*MOAMMO CTPUKTHO NpaTUTe ynyTCTBa BoAeHe IMHMje o cTaTycy Bpyhe 1 xnaaHe Boae.

*Monumo cTporo npatute ynyTcTBa 3a ogabup oarosapajyher ¢pyHKumMjckor Tactepa. MorpelwHa

byHKLMja Nnporpama MoXe y3poKoBaTH NpesivBarbe Hanuraka, He40BO/bHO KyBakbe.



4. lpenopyKe 3a ynotpedy
MNoKpwnjTe NoKnonuem 1 MepHOM HaLIom:

MoAaurHUTe NoKNoMaL, M KOCO ByumuTe CTaKAeHy mocyay, a OHAa NPUTUCHMTE YAECHO CBe AOK ce

MoK/I0MaL, He YK/IOMNW Y CTak/eHy nocyay, 3aTerHuTe Ma/iv NoK/AomnaL, U NMOK/0NUTE NOKAOMNLEM.
M3BpLHM Nporpam:

MocTaBuTe CTakaeHy mocydy Yy UchnpaBaH MonoXaj Ha ypehaj, HakoH NpUK/byyerba HOPManHe
eHepruje, Cuctem he ayToMaTCKM AETEKTOBaTM, a 3aTUM MNOTBPAMTM ToH "Au", nputucHuTe
npeknaay 3a yK/byumsarbe/UCK/byumBatbe. Yhute ypexxunm npunpasHOCTM, a 3aTUM NPUTUCHUTE
oarosapajyhu Tactep, ocsetnvhe ce ogroapajyha ¢dyHKumMja M MWAOTCKA NaMnuua, a 3aTum

nputucHute "OK" (camo rpejarbe), He 3arpeBajte He nputnwhute Tactep "OK" ga 6ucte noyenm.

Mporpam 3aBpluaBamba:

Mo 3aBpeTky pasa, ypehaj he ctBoput anapm 3a cnpemaH (ogrosapajyha ¢dyHKuUmja nMnoTHOr
cseta he TpenTatm n cTtBopmTM 3BYK "On An"). UcK/byunTe Hanajakbe y TOM BPEMEHY, CKUHUTE

CTaK/IeHy NocyAy M oTBOpMTE NOKAONaL, , CMNajTe cacTojKe.

4. MpenopykKe 3a ynotpeby

Tactep 3a “Mewarbe” (Makc: 5 muHyTa, MuH: 1 MUHYT) 3a B6p30 Nomeparbe cacTojaka u 6p30
ynwhemre. MogpasymeBaHo Bpeme 60 CEKyHAM, CBAKM NpPUTUCAK popasarbe 30 ceKkyHAM.

Tactep“OK” 3a noTBpAy noyeTKa.

Umnync

Oamax opobu TBpay XpaHy.

Mpekungay Yk /Ucksb

3a GYHKUMOHANHKU NpeKnaay, NOKpeTaktbe MalluHe U CTakbe NPUNPaBHOCTY.
HauuH papa:

MoBse3nBarbe Hamajarba, MPon3BoA, cTeapa 38yK "[n", HakoH nNpuTMcKka Ha YK/b/UCK/b npekunaay,
CBE WHAMKATOPCKE NaMnule W eKpaHu Tpenepe 3 cekyHae W cTBapajy 3BykK "Ou". Camo
YK/b/UCK/b npeknaay HacTas/ba TpenepuTd, a ypehaj ynasum y crarbe npunpaBHOCTU.
Oprosapajyhu uHamkatop he ce yK/byuuTM HakoH usbopa dyHKUMjCKMX TacTepa. AurutanHu
€KpaH npwuKasyje nogpasymesaHo Bpeme YHKLUMjCKMX TacTepa U 3anounkbe pag oabpojasarba.

HaKoH WTO ce pagHO CBET/I0 yNanun 1 CTBopu 3ByK "On".

Mpe Hero WTO NPOM3BOA NOYHE Aa Pagu, MOAMMO Bac ga usabepete ogrosapajyhe dyHKumMjcKe



TacTepe, Kako 6u ce nsberno ga ykyc npunpemsbeHor nuha Huje aobap.

4. lpenopyke 3a ynotpedy

Waterline of Waterline of
heating A A blending
N—
L
LY
/ [
B
Waterline of
grain

BoaeHa nnHuja 3a rpejare
BoaeHa nnHmja 3a MnKcakbe
BoaeHa nnHwmja 3pHa

2 rpyne 03HakKa 3a BO4y Cy NOCTaB/beHE Y CTAKNEHO] Nocyau.

W
L/

SOUP flnHnja Boge 3a rpejarbe: Aa KOHTPOAWLLE NpoLec rpejarba Boge. [NorogHa je 3a KOHTpony

BOAE 3a cyne y 3anagHom CTuny, nta.

Y

Cold fluHmja BoAe 3a MMKcarbe:MorogHa 3a BohHe COKOBe, KalwacTe HanuTKke uta. Perynauuja

BOAE NMoA, HOPMA/IHOM TeMNepaTypoM.

=)

Grain . .
JInHuWja BoAe 3a 3pHa: MJIEKO 0f, Coje, MeLUaHn NUpUHau.

YnyTcTBO 3a ynoTpeby:

Y HEKMM HanuumMma MOry ce NnojaBUTM BaKHa HAKOH NpuNpeme, BAaKHa Cy jeCTUBa, MOXeTe UX

bUATpUpaTH aKo Kenute.



CTaBuTe cacTojKe y CTakneHy nocyay:

MceunTe cactojke y Komage og, 2um, CTaBuTe y nNocyay HakoH unwherba. 3a geTa/be 0 KOMYMHM
BOAE, MOZIMMO Mornedajte peuenTe 3a pedepeHuy. Mpunpema coKa og, KyKypysa, 3pHa KyKypysa

Tpeba MepuTH LWO/LOM.
Cunajte HewTO BOAE Yy Nocyay:

Cunajte Boay Ao oarosapajyhe nnHuje 3a Boay, 3a dyHKUMje Boha U noBpha moanmo aa aogajte
00 BogeHe nuHuje mamehy 750mn-1000mn; gpyra ¢yHKUMOHANHA /IMHMjA BoAE MOJIMMO Aa
noaate nsmehy 800mn-1000mn. OBaj NponsBoA, cnpeyaBa HeCTaHaK BOAE Ha CYBOM rpejatby, Kao
WITO Yy CAy4Yajy Aa Hema BoAe WAM UCNOL HUMBOA Boge, npounssos he ce ayTomaTCKM 3aycTaBUTY,

06e36eauTH CUrypHOCT NPOoM3BOAa.

5. Crpyktypa lNpounssoaa

MepHa yawa: [la 61 ce cnpeynno npenmBare cactojaka.
3anTuBeHW NOKAONaL,: Aa ce CNpeyn npeamBate BoAE.

CeH3o0p TemnepaType: CpeacTso 3a AeTeKLUMjy TemnepaTtype XxpaHe
MpcTeH 3a 3anTUBarbe AprKaya Yale: yrpaheH Ha Hocay pesaya.

KoHTponHu MaHen: [loanpHUTe gyrme Aa 6UCTe YK/bYYMAM U UCK/byuuaun yrpaheHe ¢yHKLUMje U
oarosapajyhu npoussoa. /IEQ namnuue npuKasyjy npoussoge U HUXoBO oarosapajyhe paaHo

CTame.

MNMoknonau;: noknonay, Ha Teny vauwle, NponsBo moXxe CnpeynTn pasainBarkbe COKOBa TOKOM paja,
NUCTOBPEMEHO Ha MPUKJ/bYYKY 3a NyHeHe, Ca MEePHOM Yallom, MOXXe O04aTU CaCTOjKe Kada ce

MalKnHa nokpehe.

CTakneHo Teno: Yalla ca KOMBUHALMjOM HOXKEBA, KOjU Ce KOPUCTU 3a CNYXKEHE XPaHe.
[prkay valwe: y KOMBUHaLMjK ca TesIoM Yalle, KOPUCTU 3a Apobsberbe CBUX

cacTojaka.

CnojHuua: noauke KyhuwTe Yalle ayTOMaTCKM HAaKOH UCKJbydera, Y CUTYPHOCTU U
noz, 3alTUTOM.

MpeameT: raBHe KOMMOHEHTE, MOCTOje MOTOPU, MUKPOpPaYyHap

KOHTPO/IHM NaHen u Apyre KOMMNOHEHTe, NPOU3BOL, je

M3BOp Hanajakba Koju obesbelyje cHary.



6. YnytctBa 3a Ynotpeby
Mpe npBe ynotpebe nponssoaa TeEMe/bHO O4UCTUTE Ae/oBe

Y KOHTaKTy ca xpaHom. (Morneaajte nornaesbe 6p.6 3a ogpkasarbe M unwherse)

Mpw npsom Kopuwhery Npon3soga, MOIMMO CUMMajTe BoAy Y Yawy A0
Hajsehe rpejHe MHWje, NPUTUCHUTE AyrMe 3a NUpjatbe NMPUHYA

HaKOH Kpaja paja MaluuHe, n3bauute soay.

TM-905 Heating Blender

O & @ 2 o

On-off swith Grain Complementary  Pottage
food

- xXx € @9 0O

oK Blending Smoothie Fruit & Vegetable  Momentary

TM-905 lpejahvm breHaep
JonyHCKU npeKknaad 3a yK/b-Uck/bXpaHalpejarbe Yopbe

Y PELLY KpatkoTpajHo MeLuarbe Kawwactix Hanutaka og Boha & Mospha

HeceT ¢yHKUMjCKMX TacTepa cy MOCTaB/beHM 3a ynoTpeby yHyTap KOHTPONHe Tabne: npekngay 3a

YK/byUMBaHbe-MCK/byUMBatbe,
3pHa, AONYHCKa XpaHa, KalliacTy Hanuuy, rpejakbe, Yopbe, Bohe 1

nosphe, MMKcatbe, TpeHyTHM pag,u OK.

Tactep 3a 3pHa (26MKH), NpUKaZaH je 3a Npunpemy 3pHa. Joaajre

cactojke 1 nsabepuTe Tactep 3a 3pHa 1 Ha Kpajy nputucHuTe Tactep OK,



npenopy4yjemo Kopuwherse 1000 mn Boae 3a npunpemy.

[JonyHCKM TacTep 3a XpaHy (26 MWH), HEKO/IMKO Laprapena uceyeHmx Ha
(komape oa 2 * 2 * 2 um) oko 50g, nnm (Komaae 04 2 * 2 * 2 um)
oKo 50r, aoaajtre oko 600mn BoAEe, HAKOH 3aBPLLETKA

nporpama.

Tactep 3a 4opby (20MmMH), NorogHo 3a NPUNPEMy CBMX BPCTa Cyne, AoaajTe

CacTojKe, CTapTHW MPeKuaay, usabepute Tactep 3a Cyry, KOHaYHO MPUTUCHWTE TacTep 3a MoTBPAY, Bpeme

NpPOrpPama 3a 3aBpLUETaK.

lpejHm TacTep (Hajay»ke Bpeme rpejarba 3 caTa, Hajkpahe Bpeme 5 MmuHyTa), KnKHWTE Ha TacTep 3a rpejarbe Aa
bucre nosehann 5 M1HYTa, a 3aTMM KAMKHKTE Ha "OK'(y peay). MakcumanHo Bpeme rpejarba 3 cata, MoKeTe

Takohe NpUNPemM1TU cBe BPCTE Yaja.

Tactep 3a nosphe (1 mmHyT 30 cekyHaum), MorogaH 3a npunpemMy BOhHUX COKOBa, MWK LuejKa. Joaajte cee
cactojke y 6neHaep, KIMKHUTE Ha MpeKknaay YK/b-UCK/b KAMKHUTE Ha KPaTKOTPpajHM TacTep 2-3 nyTa, a 3aTum

npUTUCHUTE TacTep 3a Bohe 1 noephe, Ha Kpajy Nnput1cHuTe Tactep OK (y peay).

TacTep 3a Kaluacte HanuTKe. (65 cekyHam) MoroaHo 3a cee BpcTe BONHMX KaLACTUX HanMTaKa, A0AajTe CacTojKe,
KAMKHMTE Ha NpeKkmaaq YKb-MCK/b KAMKHWUTE Ha KpaTKOTpajHW TacTep 2-3 MyTa, a 3aTVM NpUTUCHWUTE TacTep 3a

KalLiacTe HanuTKe, Ha Kpajy npumcHuTe Tactep OK (y peay), @ 3aTMm 3aBpLumTe.

7~ Yvwherbe v oapskaBarbe

1. [la 6ucTe ra ogprKann y 6osbem cTarby 3a cneaehm nyT, MOMMO Bac Aa ra orepeTe oaMax HakoH ynotpebe.

Mpe npakba NPOM3B0AA, YBEPUTE Ce Aa je UCK/bYYEeHO Hanajarbe

2. bp3o unwhere: [JogajTe HELWTO BoAE Y CTaKIEHy Mocydy, NPUMK/bYYUTE HamMajakbe, MPUTUCHUTE TacTep
"BneHayHr' (MUKcarbe), a Mpom3Bo4 NMounkbe Aa pagu. HakoH 3aBpuieTka umwhersa, aytomatckn he ce
33yCTaBUTH, @ 3aTVIM UCK/bYYUTE CTRY]Y, CKUHUTE CTaKEHY NMOCYAY U U3NUjTe BOZY, ODPULLIMTE ra YACTOM KPMOM.
AKo aohe y KOHTaKT ca MaTepujasiom Koju HUje JIaKo OUYUCTUTK, Kao LLITO je cyrna Koja je MPpWoHyia uam apyv
OCTaL1, MO/IMMO BaC KOPUCTUTE NPUIOXKEHY YETKY 3a umwwihere. He CTaB/bajte CTakneHy nocyay Ypor-eHy y
Boay. inu gonasu Ao npexkuaa crpyje nam he ce nojaBuTi KpaTky Croj. Hemojte AMPEKTHO A0AMPUBATU CEYMBO

TOKOM unLLiherba, Kako B1cTe U3bern NoBpeae PyKy.



3.Cnosba moxe Aa ce 0bpuLLIE MOKPOM KPMoM, He NepuTe y BoAW WA APYroj TEYHOCTW.

4.0Baj npomssog, Tpeba YyBaTM Ha CYBOM MECTY Kako 6u1 ce M36ero AMPEKTHO 3padetbe YTpasbybudactux

3paKa.

5. MNpe Hero LLTO ra CrpemmTe, MOIMMO Bac Aa Ce YBepUTe Aa je NPOU3BO/, YMCT U CyB.

Tonnora CnpemHa:

Cee ¢yHKUMje OBOr MpPoM3BOAA MMAjy MHTENUIEHTHY KOHTPOAY, Y oapeheHom BpemeHy ce ayTOMaTCKu
3ayCTaB/ba HaKOH NoKpeTarba. OBO je UMK/YC, MOIMMO Bac A3 He nokpeheTe BuLLe 0, 2 LyKAyCca. AKO ennte

3arMo4eTu APy LMKAYC, MOMMO CadeKajTe 5 MUHyTa.

8. 8.be3beaHocHe Mepe MpeacTpoKHOCTM
1.Yna3Hu HanoH osor mogena je ALL220B-50X3, MOMMO Bac NPoBepUTE Npe yrnotpebe

2.Mpe geMoHTaxe, MHCTanaumje MM nodeluasarba 6UI0 Kor Aena Npoussoaa, yBepuTe ce Aa CTe MCKonYanm

Hanajambe.

3.08aj Npoun3BoZ, je NpUK/BYYKa U, yKonmKo je owwteheH cTpyjHM Kabn, Kako 6u ce nsberna onacHoCT, MOIMMO
KOHTaKTMpajTe Hally cy»Kby 3a KOPUCHMKE UM OMPEKTHO ra ogHecuTe Ha oapelheHo MecTo 3a NonpasaK U

3aMeHy, HeMojTe pacTaB/baTy M 0BaB/baTU MOMPaBKY Camu.

4.MposepuTte Kabn 3a Hanajakbe, YTUKaY, Yallly W apyre AeoBe npe Kopulherba, ako NpUMeTUTe 6110 Kakea

oLutehersa, MO/IMM Bac NPECTaHUTE Aa ra KOPUCTUTE U KOHTAKTUPAjTe HaLly CTy»KOY 3a KOPUCHMKE.

5.Cactojum He cmejy npehn MakcMManHW KanaumTeT CKase Yalle, MOIMMO NPOYMTajTe OBa YMyTCTBa 3a BULLE

JeTamba
6.3abparbeHo je Noan3arHbe Yallie M OTBapaH-E NMOK/OMLA TOKOM Paja jep 6u ypehaj morao npecraty pagum.

7.He poampyjte ceunBa, MOTOpe U Apyre MOKPETHE [E/0BE KaKo bucte mMsbemm noepede uam owwreherba

npov3Boa.

8.Kaga je 0bpaga 3aBpLUeHa, MOTOP M CEYMBO Cy 3ayCTaB/beHM, MOMMO Bac yBepuTe Ce Aa je Hamajakbe

NCK/by4EHO Nnpe yKnakbakba valle

9.YKONMKO Npoun3Bog, NpecTaHe 4a pagy TOKOM paja, To MOXKe BUTY Y3pOKOBaHO TEMMEPaTypPHOM 3aLLTUTOM

MOTOpPA, MO/IM BaC UCK/byue CTpyjy U xnagute 20-30 MUHyTa.

10.Mo/mmo Bac i@ NPoM3B0oA, KOPUCTUTE Ha PABHOM CTOAY, @ He Ha TEMUXy, MELUKMPUMA W1 APYTOM TEKCTUAY U

[aNeKo of1, UBMLA CTONA Ha HaumH BucTte 3bern naaarbe.
11.HemojTe KOPUCTUTM ApYry AOAATHY ONPEMY OBOT MPOM3BOAA jep TO MOMKe M3a3BaTu NoKap M NoBpeae.

12.Heka Boga He npoaype y APLUKY Yalle M ropHsM Croj Tena, YKOMKO ce To Aeck, Mopa ce npe ynotpebe



obpucat.

13. Moammo Bac Aa 6ﬂarOBp6MEHO o4ymucTuUTe Yally, noknonad, ce4mBo, MepPHE Yalle 1 3anTMBade NOKOoMLa,

MO/IMMO O6paTMTe BULLUE MaXKHe Ha OWTpe hBhLE CeYmMBa TOKOM l-Il/ILI.IhlEJI-ba, KaKo bucte cnpeynan nospeae

PYKY.

14. Tokom npunpeme TonInX Hanutaka WM HakKOH 3aBPLUETKa padad, He M3BMayvuTe NPUK/bYYaK Kabna 3a

Hanajarbe Wn NOHOBO He 06aB/bajTe NPOrPam, TO MOMKE J0BECTU A0 NPe/IBakba CacTojaka

8. 8.be3beaHocHe mepe MpeacTpoKHOCTM

15.AK0 je MPOM3BOZ, PA3/IoKEH TOKOM MPOM3BOAHE TOMMX HAMWTaKa, HemojTe MPUTUCHYTU Jyrme Aa

HacCTaBuTe Ca paaom, MHave he 1333BaTh NEN/bMBOCT.

16. Mocne 3aBpLUETKA MpUMNPEME TOM/IX HanuTaka UK Apyrmx Yyopba, HEMOjTE MOHOBO 3arpeBaTv, HUTU

Nynaty, UHave e To M3a3BaTH Ien/bLMBOCT

17. He poavpyjTe Teno valle, jep je TonaoTa BMUCOKA Kaga npunpemare Tonna nuha, Kako bucte nsbemm

OMEKOTMHE, MO/IMM Bac nomepuTe ypehaj Aasbe oa, AeLie Ha HauMH Aa OHWU HE MOTY J1ako 40N A0 Hbe.

18. HopmanHo je fa noknonaw, MoXKe Aa ce 0boju HaKoH M3paZe HanuTaka og, soha u nospha y ogpeheHom

BPEMEHCKOM Neprogy, To Hehe 6UTU LUTETHO 3a 34paB/be

19. Kaga Kopuctite GyHKUMjY rpejarba, He AoaajTe cacTojke U3Hag, iHWje 3a rpejarbe (1000M/1), Kako bucte

n3bermm Npocunarbe UM HeAOBOBHY NPUNPEMY CacTojaKa.
20. 20.HemojTe nomepaTV MaLLMHY jep he To M3a3BaTV NPeMBaHLE CACTOjaKa, ONEKOTUHE U eIEKTPUYHM yaap
21.He 3aTBapajTe K He 40AMPY|TE OTBOPE MNOKOMLIA KaKo BrCTe M36erin ONeKOTUHE TOKOM Pada MaLLMHeE.

22. Mpou3Bog, je cacTaB/beH ca MOTOPOM BUCOKe Bp3vHe, M3HEHaAHWM CNOPW 3BYK Ha NpeKuae je HopmanaH

NPWIMKOM Apobsberba

23. 23.Kaga npov3Bog, paav, 3aapuTe oapeheHy yaa/beHOCT 04, YTMYHULE M APYror NyHseHor NpeaMeTa U1

[la/be 0f, 3aMa/bMBKX MaTepujana. ENeKTpUYHM NPUK/BYYLIM 1 y3eMberbe Mopajy 61TV 4060 y3emsbeHN

24.AKo je notpebaH NonpasaK NPoM3B0Aa, MOIMMO KOHTaKTUPA]TE HaLLy CyK6Y 33 KOPUCHUYKE MM MPEKTHO

oppeheHy cepsrcHY oKaLujy 3a NONpPaBKy, HEMOJTe pacTag/baTi camm Unm hete HaHeTH WTeTy,.
25. Ctporo 3abparbeHO NOTOMWTM Lie/Ty Yallly Y BOZY jep TO MOMKe NPOoy3poKoBaTth olteherbe.

26. 3abpabeHO je AMPEKTHO UCTIMPakbe PyYKe WK AHa Yallie, Kako 61 ce M36erao ynasak BoAe Y ApHKad 33

YaLLly v y3pOK KpaTKor crioja.

27. Kaga unctvte Npovseo, MOMMO Bac [ia KOPUCTUTE 3a TO HaMerbeHy YeTKuLy 3a uniiherbe aa bucte
cnpeunsm npomeHy 6oje wm aepopmaLipy Nponssoaa. Hemojte KOPUCTUTM XEMMJCKO CPEACTBO 3a unilherse,

Kao LUTO Cy: a/IKOXON, 6EH3MH, nia.



28.HemojTe KOpUCTUTM UBPCTE NPEAMETE, Kao LLITO je YenyHa XKuuaHa Kyrmua, A3 61cTe 04ncTamn oo
29. HemojTe cTaB/baTv G110 Koju AE0 NPOU3BOAA Y MaLLIMHY 33 Mpakbe CyA0Ba Aa bycTe ra oumcTum
30.HemojTe CTaB/baTU [M1aBHO TE/I0 Y BOAY MM APYrY TEUHOCT, HATM NPaT! UCNOZ, BOAE WM Apyre TEYHOCTU

31.3a KOMMOHEHTE OBOr MPOM3BOAA HUWje [03BO/LEHO [a KOPUCTE MMKPOTaNacHy Crepuamsaupjy wam

ne3vHbeKumjy, aa bu ce nsberne Tepmmnuke aedopmaumie am owteherba. Matepujani y KOHTaKTy
€a XpaHOM Cy y cknagy ca cepTUdUKaLMIOM XpaHe, OHW Cy YMCTU, 34paBM M NOY3aaHM

32.08aj npoun3Boa, Tpeba nsberasatv U3nararbe, Aa He 61 NPomeH1o 6ojy

33.Crporo je 3abpatbeHo yKatbarbe Wan MoandrKoBak-e OBOT NPOM3BOAA

34.08aj npoussog, Tpeba vyBaTi BaH A0OMalLaja AeLle, He A03BO/MTU A3 0cobe Ca UHBANUAMTETOM, CEH30PHUM
WM aywesHMm nopemehajuma MAM HEeOOCTAaTKOM WCKYCTBA M 3Hakba O npowmssody (yK/byuyjyhn aey) ra

KOPUCTE WK Ce Urpajy Ca MM
35.08aj Npo13B0/A, Ce NPUMEHSYjE CaMO 3a JIMYHY W NMOPOANYHY YroTpeby

36. Hemojte AMpeKTHO 3arpeBaT 6110 Koju A0 OBOT NPOou3Boda

4. lMpenopykKe 3a ynotpedy
IMoKpwjTe NOKIOMLEM Y MEPHOM YaLLIOM:

MoayrHute Noknonay, 1 Koco ByuuTe CTak/ieHy nocyay, a OHAa NpUTUCHUTE yaeCcHO CBe AOK Ce NMoKonaw, He

YK/I0MW Y CTaK/1EHY NOCyAY, 3aTErHWUTE M/ MOK/I0MaL, M NMOK/I0MUTE MOKOMLEM.
M3BpLUHKM Nporpam:

MocTaBuTe CTakNeHy Nocyay y UcrnpaBaH No/oxKaj Ha ypehaj, HaKoH NPUK/byYeHba HOpPMasIHE eHepruje, cuctem
he ayTomatckM QOeTeKkToBaTY, a 3aTMUM  NOTBPAMTM ToHoM "OW", npuTMCHUTE nNpeKkugay 3a
YK/byuMBakbe/MCK/byumBatbe. YhUTe y peskum MUPOBakba, @ 3aTMM MPUTUCHUTE oaroBapajyhin GyHKUMiCKK

Tactep, ogrosapajyhy GpyHKLWjY NAOTCKe Aamnuue

oHa he ce ocBeTmMTM a 3aTMm NputncHKUTe "OK" (camo rpejatbe), He 3arpeBajte U He NpuTUcHUTe Tactep "OK' 3a

MOYETaK.
Mporpam 3aBpLUaBaHba:

Mo 3aBplueTKy paga, ypehaj he ctBoputM anapm 3a cnpemaH (oarosapajyha dyHKumja nunot namne he
TpenTatv 1 HanpasuV 38yK "[n [n".) Uck/byumte Hanajakbe Y OBOM TPEHYTKY, CKMHUTE CTaKIeHy nocyay M

OTBOPMTE NOK/IOMNALL, U3/UjTe CacTojKe.

5. CrpyKTypa npoussoga



@; Little cup lid

Cup lid

The lid sealing ring

The glass body

@—The cup holder sealing
ring
-

Temperature sensor

Cup halder ﬂ

[

Hot plate

Coupler

Body

Control panel

Note: the above are for reference only, specific product
appearance and color are in accordance to the
final product.

Moknonay, yawe
CrakneHo Teno
Bpyha nnoua
[prKay vawe

KOHTpOﬂHM naHen

Manu noknonauy, yawe
3anTMBHM NPCTEH MOK/oMNUA
3anTMBHM NPCTEH ApXKaya Yale
Ceunso

CeH30p TemnepaType
CnojHuua

Teno

HanomeHa: rope HaBeaeHo je camo 3a pedepeHuy, ogpeheHn npounssoa 1 60oja cy y cknagy ca

bUHANHUM NPOU3BOAOM.



10. AHanusa Hajuyewhux HencnpasHOCTM

HeuncnpasHocT

Pasnor

Objawrere npobnema

MpeTepaHo Bpeme obpase

HanoH ucnopg HMBOA

HoctynaH ctabunmsaTop

KyhHOr HanoHa

TemnepaTypa BoAe WCNoA

HWBOa

Ca Tonnom Bogom

Boaa M3Hag HMBOA

Ycnute Bogy usmehy nuHuje

3a Boay

HeHopmanHu 3BMKAYK

Mpowussog pagn

MoBpemeHn  3BUXKAYK je

HOpManHa cuTyaumja

Mpoussos He pagn 6Hes

YKNanara ApXXada vyalle

Moknonau, Au3ajH 3awWTUTE

noksaonua

MoknonuTe ApXay 3a vawy
(noknonau), moxe HopmanHo
03 paZiM HAaKOH LUTO Ce NMOHOBO
Hanoju €NeKTPUYHOM

eHeprmjom

“Epl” EKpaH npukasyje "EP1"

Mpoussos  He  JeTekTyje

Temneparypy

1.Mposepute ga nu je ypehaj
nobpo nosesaH ca
TEMMNepPaTypHOM COHAOM Ha

AHY 6a3e moTopa.
2.Ymwherbe ceH3opa.

3.HakoH unwhera, noTpebHo
je cTynuTM y KOHTakKT ca
NOAPLUKOM HaKOH npogaje ako

ce rpewkKa n gasbe HaCtaBu.

“E2” EKpaH npukasyje "EP2"

1.06patnte naxkky Ha Boay y

CNydajy Aa je Hema

2.HakoH uuwhera rpejHe

naoye un yn0Tpe6e NOHOBO

3.HakoH 3aBpleTka rope
HaBeAeHUX Kopaka, noTpebHo
je CcTynuTM y KOHTaKT ca
NoApPLIKOM HAaKOH Npojaje ako

ce rpewkKa n gasbe HaCtaBu.




HanomeHa:

Ypehaj moxke paguTi HakoH umwhera nacte

Ako npoussog, He byae paano NPUMEHOM rope HaBedeHe MeToe, NoLllasbute ra
Y JIOKa/IHO oAe/betbe 3a NOAPLLKY HAaKOH NpoAaje Aa bucte ra nonpasuau.

lope HaBeaeHu cagprkaj 36or npomeHa He oarosapa

du13nuKom moaeny unm aenosuma, letasbHe UHGopmaumje cy y

CK/1lagy ca KOHa4YHMM Npoun3Boaom 6e3 npeTxogHe Hajase.

Monumo Bac ga Ham onpocTute

[eTasmn 0 nakosamwy

KomepumjanHu YnyTcTBo lapaHTHW nuct Bokan

6neHpgep

Komnner Konwuja Konuja JepHa vawa




TM-905
NMHCTPYKLMA TM-905
BNEHAOEP C HATPEBOM

McKkpeHHo 6narogapvm Bac 3a npuobpeTeHue Hawero npoaykta! BHMMaTenbHO npouyuTaite

AaHHOE PYKOBOACTBO, Mpexae YeM MCNoNb30BaTb NPUBOP, M aKKypaTHO XPaHUTE ero

CopeprkaHue
1. TexHUYeCcKme XxapaKTepuCcTnKn

2. dneKTpuyecKas cxema

w

. Mepbl 6e3onacHocTu

4. PekomeHZaumMm no UCNoNb30BaAHUIO

5. KomnnekTauma npmbopa

6. MHCTPYKUMA MO MCNOb30BaHMIO

7. Ounctka u TexHmyeckoe ObcnyKmMBaHue
8.TexHuKa b6e3onacHocTH

9. Hanbonee pacnpocTpaHeHHble HEMCNPaBHOCTH

10. MpurumHa 1 cnocob yCcTpaHEHUA HEUCNPABHOCTEN

MHCTPYKLMA MO NCNOJIb3OBAHUIO BNEHAEPA C HATPEBOM

MckpeHHo 6narogapvm Bac 3a npuobpeTeHne Hawero NPoAykTa. Aaa NoaydeHWs Hauaydlwmnx
pe3ynbTaToB NPW 3KCMyaTauum M B yxode 3a Npubopom, BHMMATE/NbHO MpoYMTalTe AaHHOe
PYKOBOZCTBO,

npexge 4yem wucrnonb3osatb ero. [lpy BO3HUKHOBEHUMU NobbIX np06neN\

obpalanTech K Ham.

1. XapaKTepucTuKu

HanmeHoBaH | Mogenb HanpsakeHne | YactoTa MowHocTb MowHoCTb
ne npmbopa Harpesa bneHpgepa
bnenpep c | TM-905 2208B 50 Iy, 1000 Bt 1200 Bt

Harpesom

2. JneKkTpuyecKasa cxema




Microswitch Overcurrent protector Temperature protector
pd /\ /N
The wire O

PCB

Null line O -}

Earth wire ”»

KabenbHas nposoaka MUKpOBbIKAOYaTENb ABTOMAT 3aLLMUTbI OT NOBbIWeEHHOro Toka PCB 3awmTa

OT neperpesa
Hewtpanb MpoBog, 3asemneHuns

INeKTpUYECcKan cxema NpeacTaBiAeTca TONbKO ANA CNPaBKu

3. Mepbl 6e30nacHOCTH

BHUMmaHme: O6paTMTe BHUMaHUe

O3HauaeT HenpaBUIbHYIO OMepaLMio, KOTOPas MOMKET MPUBECTU K MPUYMHEHMIO Bpeaa 340P0BbI0

N UMYLLECTBY.

3. Mepbl 6e3onacHOCTH

*3anpellaeTca ocTasnATb Boay B npubope!

*3anpeLaeTca BbINOAHATb NOBTOPHbIM Harpes Noc/ie OKOHYaHUA 06paboTKuM.
*3anpeLlaeTca Norpy»aTb Yally B BOAY A1 OUUCTKM.

*3aKpblBalTe MMaBHYIO M LLEHTPaNbHYIO KPbILWKK, Npexae Yem 3anyckatb npubop. 3anpeiaerca

OTKPbITb KPbILLKY BO Bpems paboTbl 6aeHaepa.

*He nogHMMmalTe CTEKNAHHYIO Yally nNpu paboTatoliem baeHaepe.

*3anpeLyaeTca NPOMbIBaTb HUMKHIOK YaCTb YaLLMW; YUCTUTH C MOMOLLLBIO B/IAYKHOM TKaHM.
*Ctporo cobnogainte MHCTPYKLMM B OTHOLLEHUW YPOBHA ropsaYei U XoNo4HOM BoAbl.

*Ctporo cobntogaiiTe MHCTPYKUMIO MO MCNO/Mb30BaHUIO YHKUMOHANbHbLIX KHOMOK. Bbibop



HEenpaBWbHOW NPOrpaMmbl MOXKET TMPUBECTM K MEpPeMBaHUI0 XKUOKOCTU U K  4pYyrum

HenonagKkam.

4. PeKomeHAauuu no Ucnosb3oBaHuio
KpblILKa € 3aLMUTHOM KPbILWKOA U MEPHBIM CTaKaHOM:

Cxgatute KPbIWKY, HaVIAMTe nonoxexHume CI)VIKCBIJ,VIM CTEKNAHHOWN YallKK, 3atem OKasblBaliTe
AaBneHune B HanpasieHUn no YyacoBom CTpenkKn A0 NOMHOro BBoAa KpPbIWKK B Yally, 3aerI'IVITe

LEHTPANbHYIO KPbILLKY.
BbinonHeHWe nporpammbl:

YCcTaHOBUTE CTEKNSAHHYIO Yally B NPaBWU/IbHOM MONOXKEHUU HA NpMbope nocie NoAKNYEHUs ero
K UCTOYHMKY NUTaHUA.CUCTEMA aBTOMATUYECKM  ONpeaensieT NoJIoKeHMEe U BbIBOAUT 3BYKOBOW
curHan “Di”. HaxmuTe KHOMKyY BbikAtoyaTens. Nocne nepexoga npubopa B COCTOAHUE OXMAAHUA
HaXXMUTE Kefaemyto GYHKLMOHANbHYIO KHOMKY. 3aropaeTtcA WMHAMKATopHasa namna; Haxkmwute
«OK» (ToNbKO YHKLMA HarpeBa); eCn HarpeB He HyXKeH, 3anycTute Npubop, He HaXKaB KHOMKY
«OK».

3aBepLueHne Nporpammsl:

Mo OKoH4YaHMM 06paboTkM NPUOBOPOM BbIBOAUTCA 3BYKOBOW CUrHan (PyHKLMOHaNAbHasA KHOMKa
HauyMHaeT MuraTb M BK/lOYaeTcA 3ByKoBoW curHan “Di Di”). OTcoegnHuTe npmubop OT UCTOYHMKA

NMUTaHUA, CHUMUTE CTEKNAHHYIO Yally n OTKpOD‘ITe KPbIWKY AN1A Bbl/IMBAHNA UHTPEeANEHTOB.

4. PekomeHAauUMu Mo UCNO/Ib30BaHUIO

KHonmka “CmewwuBanune” (MaKc.: 5 MUHYT, MuH. : 1 muHyTa) 018 BbICTPOro nepemellmBaHUs
WHIpeaneHToB U BbICTPO OYUCTKU. Bpema paboTbl Mo ymonyaHuto 60 CEKyHA; NP KarKaom
Ha¥KaTUKM KHOMKK Bpems yBennumsaeTcsa Ha 30 cekyHA. “OK” ucnonbsyetca ona nNoaTBep:KaeHUs

BbINONHEHWA BbIBPaHHOMN GYHKLUMM.

MNynbcauma

[na pazmanbiBaHUA Cyxmx NPOAYKTOB.

Bbikntouatenb

[ BKAOYEHMA NPUOOPa M NEPEXOLA €I0 B PEXUM OXKUAAHUS.
Cnocob ncnosib3oBaHUsA

Mpu NoaKNYEHUM NUTaHMA NPUOOP BbIBOAMT 3BYKOBOM curHan “Di”, a nocsie HaxKaTtua KHOMKK

ON/OFF 3aropatotca BCe (YHKLMOHaNbHbIE WHAMKATOPbI, AWUCNIEN MUraeT B TedeHue 3 u



BbIBOAMTCA 3BYKOBOM curHan “Di”. Tonbko KHonka ON/OFF 3aropaetca u npubop nepexoauT B
COCTOAHUE OXMAaHMA. Mocne HaxkaTmA Kenaemon GYHKLMOHANbHOW KHOMKW 3aropaeTcs TaKKe
COOTBETCTBYIOWMI MHAMKATOP. Ha uudpoBom aucniee oTOOparkaeTca Bpema aKTUBaLUM
OYHKUMM MO YMONYAHUIO M HauMHaeTcs obpaTHbIM cyeT BpemeHW. Mo UCTeYyeHUU BPEMEHMU

3aropaeTca UHAMKATOpP B BK/AOYAETCA 3BYKOBOW curHan “Di”.

Mpexae 4Yem HayaTb 06paboTky npoaykToB, ybeautechb, 4TO Oblia BblbpaHa npaBwu/bHasA

byHKUMA, UTOBbI He MOPTUTbL BKYC HaNUTKa.

4. PekomeHAauMu rno UCNo/ib30BaHUIO

Waterline of Waterline ot
heating blending

Waterline of
grain

MeTKa ypoBHA BOAbl NpU Harpese
MeTKa ypoBHA BOAbI NPU CMELIMBAHUA
MeTKa ypoBHA 3epHa

C 2-X CTOPOH CTEKASHHOM Yaluy NpesycMOTPEHbI METKM YPOBHS.

Wi
L/

So0uUp  MeTka YpOBHA HarpeBaemoil BOApl: AR KOHTPOAA nNpouecca Harpesa BOAbl.

MCI'IO!'Ib3yeTCf-| npn NpUroToeieHNn Cynos n 1.n.

Cold  MeTKa ypOBHA BOAb! CMELUMBAHMA: AR NPUTOTOBAEHUA GPYKTOBbIX U APYrMX COKOB Npu

HOpPManbHOM TemnepaTtype Boabl.



'x:f’
Grain
MeTKa ypoBHA BOAbl ANA 06pa60TKM 3epeH: ONnA MnpurotoBneHmMA COEBOro MOJIOKa,

pVICOBOﬁ nacTbl U T.N0.

YKa3saHuA No UCNoNb30BaHUIO:

B HeKoTOpbIX HaNUTKax, Nocne NPUroTOBAEHUA, MOXET COAEepPKaTbCA BONOKHO. [Tpn KenaHum mx

MOKHO PUABTPOBATD.
MomecTuTe HIrPeaAneHTbl B CTEKNAHHYHO Yally:

PaspesaiiTe MHrpeaMeHTbl B KYCKM pasMepom 2 CM W NOMECTUTE WMX B Yally NOCAe OYUCTKM.
YKa3aHuA Mo KONMYECTBY MCMOb3yeMON BOAblI CM. B COOTBETCTBYIOLMX pelenTax. KyKypysHblii

COK; MCMONb3YITe 3epHa CBEXKE KYKypY3bl B KOIMYECTBE, COOTBETCTBYIOLLEM YallKe.
[Job6aBbTe B Yally HEMHOIO BOAbI.

Jobasnsiite BoAy A0 COOTBETCTBYIOLLEN METKM; Npu 06paboTKe GppyKTOB U OBOLLEN A0baBaaAlTe
ot 750 go 1000 mn Boabl. Mpu obpaboTke Apyrnx npoaykTos gobasnsiite ot 800 go 1000 mn
Boabl. Mpubop OCHaLLEH YCTPOMCTBOM,MUCK/IOYAIOWMM MOAOMPEB CYXMX MPOAYKTOB; B CAydae

OTCYTCTBUA NI HEAOCTATOYHOIO Konn4yectsa BoAabl I'IpVI60p dBTOMaATHU4YeCKN OCTaHaBINBAETCA.

5. Komnnekrtauma npubopa

MepHbIli CTaKaH: A5 UCKOYEHMA NePeIMBaHUA UHTPEANEHTOB.

YNNoTHEHWeE KPbILWKK: ANA nepenmBaHma Bogpl.

JaTtunk TemnepaTtypsbl: 418 U3MepeHna TemnepaTypbl NPoayKTa.
YNNOTHUTENbHOE KONbLIO AepKaTena Yalln: YCTaHOB/EHO Ha AepiKaTene HoXa.

MaHenb ynpasneHusa: CeHCOpHbIe KHOMKK ANA ynpasaeHUsa GpyHKUMAMM 06paboTKM NPOAYKTOB.

CU[-ancnneit nokasblBaeT cocTosHME Npouecca 06paboTKu.

KprLIJKal WUCKNKOYaEeT YTEYKU MUOKOCTU U3 an60pa n nmeet oTeBepctue, 4epes KOoTopoe, C
NMOMOLLbIO MepHOl‘/‘I YalWKN, MOXeT OCYLEeCTB/IATbCA 3arpy3Ka UHIrpeguneHToB npu pa60Ta+ou.|,eM

npubope.
CTeKNAHHbIA KOPNYC: OCHALLLEH HOXOM A1A 06paboTKM NPOAYKTOB.

[epskaTenb yalm: UCNONb3YeTCA BMeCTe C Yawei ans o6paboTku nHrpeameHToB Atoboro poaa.

CoeanHeHue: Bbi3biBaeT aBTOMATUYECKUM nogvem 4Yalwun nNpu OTKAKYEHUU NUTAaHUA ONA



obecneyeHunsa beszonacHocTu.

Mpubop, BKAOYaeT B ceba cneaytolMe OCHOBHblE KOMMOHEHTbl: MOTOP, MWUKPOKOMMbIOTEP,

naHe b ynpasaeHus u gpyrve.

6. WMHCTPYKUMA NO UCNONb30BAHUIO

Mpexae yem Mcnonb3oBaTb NpUBOP NepBbl pa3 aKKypaTHO 4YMCTUTE BCE 4YacTu, KoTopble

HaXo4ATCA B KOHTaKTe C NPOAYKTOM.

(YKka3aHuA No yxoay U oUUCTKe CM. B pasgesne 6)

Mpu nepBom MCNonb30BaHWKM Npubopa f0b6aBAANTE BOAY A0 METKM MAKCMMAJIbHOTO YPOBHA

(HaI'pEB), Ha*XMUTe KHOMKY pMCOBOFI nacTbl, @a N0 OKOHYaHUK onepauun yganute soay.

TM-905 Heating Blender

l - [Tt

&

(U] &k =4 o é

On-off swith Grain Complementary  Pottage Heating
food

- xXx € 9 O

oK Blending Smoothie Fruit & Vegetable  Momentary

TM-905 bneHaep ¢ Harpesom
Bbikntouatens 3epHo JononHuTenbHbin NnpoayKT Harpes Cyna

OK CmewwmaHue KokTelinm cmysm ®pyKrtol 1 OsoLum Mynbcaums



Ha naHenu ynpasneHus umetorca aecatb GyHKLMiA: BbikatouaTtens,
3epHo, AONONHUTENbHbI NPOAYKT, KOKTENb, Harpes, cyn, GPyKTbl 1

OBOLLYK, CMeLLmBaHune, nynbcaumna n OK.

KHonKa «3epHo» (26 MWH.) ncnonb3yeTtca Ana 06paboTKM 3epHOBbIX NPOAYKTOB;

[o06aBnanTe MHrPeaNeHTbl U HAKMUTE 3TY KHOMKY; MO OKOHYAHWUWU 06PabOTKM HAXKMUTE KHOMKY
OK;

pekomeHayetca ncnonb3osaHue 1000 mn Boapl.

KHonKa «lononHUTEeNbHbIN NPOAYKT» (26 MUH.); MOPKOBb, pa3pe3aHHbIi B KYyOUKK
(2*2*2cm) okono 50 r unm apyrme osowm (2 * 2 * 2 cm)

okoso 50 r, okono 600 mn Boabl A06aBNATL NOC/E 3aBEPLIEHUS NPOrPaMMbI.

KHomka «Cyn» (20mins) mMOXKeT Mcnosib3oBaTbCA A1 NPUIOTOB/EHMA NOObIX BWMAOB CYMoOB;

nomecTtuTe

UHTrpegneHTbl B I'IpM60p, HaXXMUTe KHOMKY NYyCKa, Ha*XMUTe KHOMKY Cyna U Ha*XMuUte KHOMKY

noarsepXaeHmAa ANnA BblNOJIHEHUA onepaunn.

KHoMKa Harpesa (maKcMmanbHoe Bpems Harpesa 3 4aca, MMHUMMANbHOE BPema 5 MUHYT).
Ha)KmuTe KHOMKY HarpeBa ONA YBENMYEHUA BPEeMSA Ha 5 MUHYT KaxAblii pas, 3aTeM Haxmute

«OK». MakcmmanbHoe BpemAa Harpesa 3 yaca; c nomoubio 3TOM KHOMKW MOKHO 3aBapuBaTb Yyal.

KHonka «OBowwm» (1 muHyT 30 ceKkyHA) MCNoNb3yeTcA ANa NPUroTOBAEHNA GPYKTOBbLIX COKOB U
MOJIOYHbIX KOKTelnei. Mocne NomeleHUs BCEeX WMHIPeaMEeHTOB B 61eHAep HaXKMUTE KHOMKY
BKNIOYEHMSA, HaXKMUTE 2-3 pa3a KHOMKY My/abCalmm, 3aTeM HaXKMUTE KHOMKY GPYKTOB 1 OBOLLEN, B

nocnegHo0 oyepeab HaxKMnTe KHOMKY «OK».

KHonka «KoKTeinm-cmysun» (65 cekyHa). Mcnonb3ayeTca A npurotoBaeHua nobbix GpyKToBbIX

KoKTennel. MNocne nomewieHna Bcex UHrpegueHTos B 6ner,ep HaXXMUTe KHOMKY BKAKOYEHMUA,



HaXmuTe 2-3 pasa KHOMKY MylbCauMu, 3aTeM HaXMWUTe KHOMKYy ¢GPYKTOB M OBOLWEN, B

nocaeaHo0 oYepeab HaxkmuTe KHoMKy «OK».

7+ Ouuctka u TexHuueckoe O6CAyKMBaHNE

1. MoitTe npubop KaxAaplit pas cpasy nocne Mcnonb3oBaHuA. lNpexae 4em MbiTb Npubop,

oTcoegunHnUTe ero oT NCTOYHUKaA NUTaHUA.

2.bbicTpas  ounctka: [lobasnAanTe BoAy B CTEKAAHHYIO Yalwy, nogkaouMTe npubop K
3NIEKTPUYECKON CETM, HaKmuTe KHomKy «CmelunBaHue» Ana 3anycka npubopa. Mo OKOHYaHUK
MOWKM Npubop OCTaHaBAMBAETCA aBTomaTMyecku. OTcoeaAMHUTE ero OT 3/eKTPUYECKOWN ceTw,
OEMOHTUPYNTE CTEKASHHYIO Yally M CAeiTe BOAbl, 3aTEM BbICYLUUTE €e C NOMOLLbIO TPAMKK. B
CNy4Yae YCTOMUYMBOTO 3arpA3HEHNA UCNONb3YNTE LETKY, MOCTaBNAEMYIO B KOMIJIEKTE C NPUbopom.
He norpyKaiiTe CTEKNAHHYO Yawy B BoAy. MHaye MOryT BO3HMKATb MOBPEXKAEHWUS KOPOTKOE
3aMblKaHue. anI OYUCTKe M36eraTb NPAMOro KOHTaKTa PyK C HOXXOM BO M36e)-KaHVIe nony4vyeHuA

TPpaBMbl.

3.Hapy>KHb|e NOBEPXHOCTU MOXHO YUCTUTb C MOMOLLbIO BNAXKHOM TKaHU; He MCﬂOI’Ib3y171Te

NPOTOYHYIO BOAY AU APYTUe KUAKOCTU.
4. XpaHuTe Npubop B CyXomM MecTe, 3alMLLLEHHOM OT NPAMOro Bo3aencTeus YO nsnyyeHus.

5. Mpexae yem NocTaBUTb NPUBOP Ha XpaHeHue ybeamnTech, YTO OH YMCTbIN U CYXOM.

Tennosas 3awmra:

B HacToslwem npubope MCNonb3yeTca MHTEeNNEeKTyasbHaa CUCTEMA YNpPaBAeHMS, Bbi3blBaloLLAn
aBTOMAaTMYECKYy0 OCTaHOBKY Npubopa nocne onpeaeneHHoro nepvoga HenpepbiBHOW paboTbl.
He 3anyckaiiTe ABa UmMKAa noapaa. Mpexae Yem BKAOUYUTb BTOPOM LMK, NOAOKAUTE He MeHee 5

MWHYT.

8. TexHuKa 6e3onacHocTH

1.Hactoswumii npubop nuTaeTcs HanpaxeHnem nep. Toka 220 B-50 . MpoBepaiTe cooTBeTCTBME

AaHHOIo HanpAaXeHnAa C HanpAaXXeHnem QHEKTpMHECKOﬁ CeTn npexae 4yem ncnosib3oBatb an60p.

2. Mpexae 4em OEMOHTMPOBATb, YCTaHaB/AMBATb MAM peryanposaTb Ntobyo YacTb npubopa,

Y6e,ﬂ,MTECb, YTO NUTaHUE BbINO OTKAOYEHO.

3. JneKTpuuyeckne coefamHeHna npubopa BbiNOAHEHbI 3Be3g006pasHoi cxemoit (Y); B caydyae
NOBPEXKAEHUA LHYpa NWUTaHWA obpaTMTecb B Hall LEHTP, He MuTalTe YMHUTL nNpubop

CaMOCTOATENDBHO.



4. Mpexae Yem MCNosb30BaTb NPMOOpP, NPOBEPLTE LWHYP NUTAHWUA, BUKY, Yally U Apyrve Yactu
Ha OTCYTCTBUME MOBPEXAEHUN. B ciydae obHapyKeHUs NoBpeXKAeHUI He Ucnonb3yinte npubop m

0bpaTUTECh B LLEEHTP CEPBUCHOIO 0BCNYKMBAHUSA.

5. Konunyectso MUCNoJsibdyemblX MHrpeaneHToB He AO0/IXKHO MNpeBbllaTb MEeTKY MaKCMMabHOM

BMECTMMOCTU Yawu. [1na AONONAHUTENbHON MHDOPMALMKN NPOUNTANTE HECTOALLME UHCTPYKLMK.
6. 3anpeLLaeTcs NOAHUMATbL YaLly U CHUMATb KPbILLKY BO Bpems paboTtbl npmubopa 13 onaceHus,

7. He npwuKacaiitecb K HOMXY, ABUraTeN0 M APYIMM ABMNKYLLMMCA 4YacTAmM BO M3bekaHue

noay4YeHuMs TPaBMbl AN NoBpexaeHna npnbopa.

8. I'Ipem,a,e 4YemM CHATb 4Yauwy nocse OKOHYaHuA 06pa6OTKM M OCTAaHOBKM MOTOpPa U HOXa,

ybeautech, 4To Npnbop BblN OTCOEANHEH OT INIEKTPUUYECKON CETHU.

9. B cnyyae ocTaHOBKM Nprbopa Bo Bpema paboTbl, NPUYMHOKN 3TOr0 MOKET bbiTb cpabaTtbiBaHWe
TEN/JI0BOM 3alMUTbl MOTOPA; B 3TOM C/lydae OTCOeAMHUTb NPUBOP OT NEKTPUUYECKOW CeTU U AaTh

emy oCTbITb B TeyeHune 20-30 MUHYT.

10. Ucnonb3yite npubop Ha NAOCKOM MOBEPXHOCTU 6e3 KOBPUKa, CKaTepTM WAU  OPYrux
TEKCTU/bHBIX NPegMeToB M Ha 6e30nacHOM PacCTOAHWMM OT Kpaa CTofa BO n3bexkaHue nageHus

npubopa.

11. He ucnonb3yiTe KOMNAEKTylOWME AaHHOro npubopa Ha ApyrMx Bo m3bexkaHue noxapa v

TPaBMUPOBAHUA.

12. U3beraitTe nonagaHWA BoAbl B PYYKY YallM U B BePXHIO MydTy Kopnyca; Npy HanMunmn Boabl,

yAaNuTe ee Npexae Yem Ucnonb3oBaTb Npubop.

13. MpousBeanTe CBOEBPEMEHHOM OUYMCTKM YallW, KPbIWKK, HOXKA, MEPHOW YalKon W
YN/IOTHEHUI KpPbILWEK; npoABnsiTe ocoboe BHMMaHME MPU OUYUCTKE OCTPbIX KPOMOK HOXa BO

nsbexxaHue TPaBMUPOBAHUA PYK.

14. Mpu NPUTOTOBAEHMMN TOPAYNX HAMUTKOB, MO OKOHYaHUN 06PAabOTKM He BbIHUMAMNTE BUMIKY M3
CETEBOV PO3ETKU M He HAXKMMaiTe NOBTOPHO KHOMKY Mporpammbl BO M3bexaHue nepesnBaHua

KUOKUX UHTPpeaANEHTOB.

8. TexHuKa 6e3onacHocTH

15. B cnydyae oTKasa npubopa npu NpUroToBAEHMMU rOPAYMX HAaNMUTKOB HE HaXKMMalTe KHOMKY ANS

npoaonxKeHmaA pa6OTbI BO M3berKaHue npunannaHnAa NPoayKTa.

16. Mocne NPUroToBaeHUA ropavYnx HannUTKOB U CynoB He I'IOBTOpFIVITE Harpes BO n3berkaHue

NPUANNAHKUA NPOAYKTA.



17. NMpw NPUrOTOBAEHMMN FOPAYMX HAMMUTKOB CTEHKM YaLlM CUNbHO HArpeBatoTCs; He NpUKacaiTech

K HUM BO M3berKaHue oxora 1 yCTaHOBUTE an6op B mecCTe BHE 00CAraemocTun AeTEI’I.

18. Nocne AnnTenbHOro NepmMoaa MCNoib3oBaHUA, 0CO6EHHO NPU NPUrOTOBAEHUU HANUTKOB M3
dPYKTOB 1 0BOLLENM, Ha KPbILIKE MOTYT NOABAATLCA NATHA. ITO ABNAETCA HOPMa/ibHbIM ABAEHUEM,

He NpeacTaBAALWMM ONacHOCTb A4 340P0BbA.

19. MNpu ucnonb3oBaHMM GYHKLMKM Harpesa He A06aBNANTE WHIPeAMEHTbl A0 YPOBHA Bbille
meTkM (1000 mn) Bo wm3bexaHUW nNepennBaHUA XKUAKOCTEA WAM HenonHon o06paboTKu

UHIrpegneHToB.

20. 20. He nepemewaiite npubop BO M3bekKaHWE NepeMBaHUA WHIPEAWUEHTOB, OXOFOB W

nopaxXeHnAa sneKTpnu4eCKMm TOKOM.

21. He 3aKkpblBaiTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA KPbILWKN U HE NMpUKacalTecb K HUM npu pabote

npubopa Bo nsbexxaHne OXKOros.

22. Mpubop ocHalLeH MOTOPOM C BbICOKMM 4YMCNOM O6OPOTOB; NPEPbLIBUCTbLIN WYM BO Bpems

paboTbl ABNAETCS HOPMa/IbHbIM ABNEHNEM.

23. 23. Npu pabote nprbopa oCTaBAANTE AOCTaTOYHOE PACCTOAHNE OT S/IEKTPUYECKON PO3ETKU U
APYrvX NpeamMeToB UAKN FOPIOUYNX MATEPMANoB. DIEKTPUYECKME PO3ETKM M NPOBOA, 3a3eMIeHNA

AOO/1XKHbI 6bITb HadeXXHO 3a3eM/1eHbl.

24. na npoBeAeHNs PEMOHTHbIX paboT obpalanTech B LEHTP CEPBUCHOIO 0BC/YKMBAHMA UK B
aBTOPM30BAHHYI0O MECTHYIO PEMOHTHYIO OpPraHM3auuio; He MbITalTeCb CaMyW YMHUTBL NpMBOop BO

n3berkaHne ero NoBpexaeHus.
25. KaTteropunyeckun 3anpeLiaeTca NorpyKaTb Yally B BOAy.

26. 3anpeLlaeTca NPOMbIBaTb PYyUKY UM HWU3 YalluM BO U3beKaHMe NonagaHus BoAbl B AeprKaTesb

M BOSHUMKHOBEHMA KOPOTKOIo 3aMblKaHUA.

27. Ona o4nCTKM Npubopa UCNoNb3ynTe NpeayCMOTPEHHYIO AN 3TOM LUEeu WETKM BOo usbexaHue
obecuBeunBaHua unan gedopmaumm npubopa. He ucnonbsyiTe cnupT, BEH3UH UAK Opyrue

XUMUYeCKne pacTtesopbl 4NA OHYUCTKU an6opa.

28. He MCHOﬂb3yVITe TBepAble npeameTbl, Hanpumep Mmo4aszika U3 CTalibHbIX HMTeVI, Ana OYUCTKU

AaHHoro npubopa.
29. He moliTe yacTu npnbopa B NOCYA0MOEYHON MaLLMHE.

30. He nmorpyaiiTe Kopnyc B BoAy WM APYrve KUAKOCTU M He MPOMbIBalTe ero NpoTOYHOM

BOAOMN.

31. KomnoHeHTbl Npubopa He paccynTaHbl ANA CTePUAN3aLUN B MUKPOBOMHOBOM Kamep MK B
aesvHoumumpyoulem wikady, T.K. moryT aedopmmnpoBaThCa WAM nospexkaatbea. Matepuansi,

ncnosib3yemble B KOHTAKTE C



nuuiesbiMmn MNPoAyKTaMKU OTBeYatoT TpE6OBaHMFIM COOTBETCTBYHOWUNX CTaHOAPTOB, ABANAKOTCA

YUCTbIMU, HEBPEAHBIMM N HAAEKHbIMU.
32. He noagepratb npMbop npaAmMomMy BO3AENCTBUIO CBETa BO M3beKaHMe MU3MEHEeHUA LBeTa.
33. KaTeropuyecku 3anpewyaetca pa3bupaTb AW BHOCUTb M3MEHEHNA B KOHCTPYKLMIO Npnbopa,

34. XpaHute npubop B MecTe BHe A0CAraemMoCTW [eTell; He AONyckaiTte, 4tobbl AwaM C
HENONHOLUEHHbIMMU  GU3NYECKMM BO3MOXHOCTAMW, C AYWEBHbIMW PacCTPOMCTBAMM WAU He

nmetoLme onbiTa (BKAKOYan AeTelt), MCNoNb30BaAn AaHHbIA Npubop.
35. [laHHbl nprMbop NpeaHa3HauyeH UCKNYUTENbHO 414 UCMOb30BaHNA B AOMALLIHUX YC/OBUAX.

36. He noasepraiiTe yactn Npubopa NPAMOMY Harpesy.

4. PekomeHZaUMM MO UCNONb30BAHWIO
KpbILWKa € 3aWMUTHOM KPbILIKOM U MEPHbIM CTaKaHOM:

CxBaTuUTe KpPbIWKY, HalauMTe nonosKeHue ¢GUKCcauMM CTEKNAHHOM 4YallKu, 3aTeM OKasblBaliTe
[AaB/feHWe B HaMpPaBAeHMM MO YaCOBOW CTPE/IKM 40 NONHOrO BBOAA KPbIWKK B Yally, 3akpenuTe

LEHTPANbHYIO KPbILLKY.
BblNoaHeHWe nporpammsi:

YCcTaHOBUTE CTEK/NAHHYIO Yally B NPaBUIbHOM MOJIOXKEHMM Ha Npubope nocsie NoAKAUYEHUA ero
K UCTOYHUKY NUTAHUA. Cnctema aBTOMaTUYECKU onpegenAaeTr nNonoxeHue n BbIBOAUT 3BYKOBOI)‘I
curHan “Di”. HaxkmmTe KHOMKY BbikAtoYaTend. MNocne nepexoga npubopa B COCTOAHUE OXUAAHUA
HaXMuTte Xenaemyto CbYHKLI,VIOHa}'IbHYIO KHOMKY. 3aropaeTc5=| MHOWUKATOPHAaA Nnamna; Haxxmute
«OK» (ToNbKO GYHKUMA Harpesa); ecan Harpes He HY)KeH, 3anycTute Npubop, He HaxaB KHOMKY
«OK».

3aBeplueHMe NPOrpaMmbi:

Mo oKoHYaHUWM paboTbl Npubopa BbIBOAUTCA 3BYKOBOW CUIHaA (HauyMHaeT mMuraTb MHAMKATOP
COOTBETCTBYIOWEN GYHKUMM U n3gaeTca 3BykoBoW curHan “Di Di”.) OtcoegnHute npubop ot
WUCTOYHMKA MUTAHWA, CHUMMUTE CTEK/NSHHYIO Yaly W OTKPOWTE KPbIWKY A1A BblLIMBAHWA

WHIpeaneHToB.

5. Komnnekrtauua npubopa



@; Little cup lid

Cup lid

The lid sealing ring

The glass body

@—The cup holder sealing
ring
-

Temperature sensor

Cup halder ﬂ

[

Hot plate

Coupler

Body

Control panel

Note: the above are for reference only, specific product
appearance and color are in accordance to the
final product.

KpblLWwKa Yawm
CTeknAaHHana Yawa
HarpesatenbHas naumta
JepxaTtenb yawun

MaHenb ynpasneHus:

LeHTpanbHaa KpblHKa Yawm
YRAOTHUTENIbHOE KONbLO KPbILIKK
YNNOTHUTENbHOE KONbLIO AepKaTena yalum
Hox

Jatumk TemnepaTtypbl

CoeanHutenbHaa mydra

Kopnyc

I'IpmmeanMe: BbllWeONnCaHHble AdaHHble nNpeacTtaBneHbl ONA CNpaBKU; BHELUHUN BU4 1 uUBeT

npubopa MoryT oTAMYaTLCA.



10. MpuumHa 1 cnocob ycTpaHeHUsa HencnpaBHOCTEN

HencnpaBHOCTb

MpuunHa

Cnocob ycTpaHeHus

Canwkom AnnTenbHoe BpemA

06paboTkn

Hanpﬂ)KeHme HW>Xe HOMUWHana

Mcnonb3osaTb AOMaLLHUI

CTabMnn3aTop HanpaKeHus

TemnepaTypa BOAbl  HWXe

33/1aHHOM

Mpu Tennon Boae

Bogoa HuKe yCTaHOBAEHHOrO

YPOBH#A

Hanusaitte Bogy [0 YpOBHA

mMexagy MmeTkamu

HeHopMasbHbIl cBUCT

O6paboTKa npoayKTa

BPEMEHHbIl;‘I CBUCT ABNAETCA

HOPMa/ibHbIM ABNEHUEM

MNpubop He paboTaeT, ecau
AeprKaTtenb Yyawwm He

yCTaHOB/IEH

KOHCTPYKUMA YaLlun, KPbILIKK

“Erl” OtobparkeHne "ER1" Ha

3KpaHe

Mpubop He nsmepseT

Temneparypy

3aKpbiTb  Aep)aTenb Yallu;
nocne nOBTOPHON nojauu
nuTaHnMa npubop pabotaer
HOPMasibHO

1. [posepbTe  cocTOAHUE
KOHTaKTa AaTunka

TemnepaTypbl B HUKHEN YacTu

moTopa.
2. Ynctute patumk

3. Ecnm  nocne  o4ncTKM
HEMCNPaBHOCTb HE YCTPaHEHa,
obpaltaiTech B LEeHTP

cepBUCHOro 06Cﬂy>+(MBaHMFI.

“Er2” OtobparkeHue "ER2" Ha

aKpaHe

1. Cheante 3a Tem, 4TobbI He

OCTaBUTb NpUb0op H6e3 BoabI

2. Mocne OYUCTKMU
HarpeBaTeNbHOM NAWUTbI BHOBb

ncnonb3yite npubop

3. Ecav nocne BbINONHEHUA
BbILLEOMMCAHHbIX  Onepauui
HencnpaBHOCTb He yCTpaHeHa,
LeHTp

cepBUCHOro O6C}'Iy>KMBaHMFI.

obpalanTeco B




MpumeyaHue.
Mpunbop moxeT paboTaTtb Nocne yaaneHua nactbl

Ecnn BbINOAHEHWE BbIWEONUCAHHbIX onepau,m‘/'l He Nno3BOsIAET YCTPaHUTb HEUCNnpPaBHOCTb, TO

obpalaiiTecb B MECTHbIW LEHTP CePBUCHOro 06CNYKUBaHMA ANA peMoHTa npubopa.

BbllwecKka3zaHHOe MOXKeT He COOTBETCTBOBATb AEI‘;ICTBMTEI'IbeIM MOoAEeNN NN HaCTAM.

MHdopMauma MOKET BbiTb U3MEHEHa B COOTBETCTBUW C NOCAeAHUM UcnonHeHMem npubopa 6e3

npeaBapunTeibHOro yseaomaeHuaA.

He B3biwmnTe

CopeprKaHue ynakoBKM

Kommepuecknit NHCTpyKuma FapaHTUIHbIN TanoH Yawa

bneHgep

KomnneKkr OAauH 3Kk3emnasap OAauH aK3emnnsap OpaHa vawa




